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Hans-Ulrich Petermann GmbH &@0 229 Seefeld « Schlagenhofener Weg 40
Ursprungsland: China

EU- KONFORMI@\ ?RUNG

Die EU- Konform er& kann beim Hersteller/Importeur angefordert werden.

Das Ge "t@%pricht den Anforderungen des deutschen Gerate- ‘
und P?zﬁktsicherheitsgesetzes und der europaischen Nieder- '
spannungsrichtlinie. Dies wird nachgewiesen durch das GS-Zeichen $earer
des unabhangigen Prifinstitutes:

A Wichtige Sicherheitshinweise sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.

Gefahr - bezieht sich auf Personenschaden
Vorsicht - bezieht sich auf Sachschaden

)

Wichtige Informationen sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
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GERATEBESCHREIBUNG UND LIEFERUMFANG

1500 === MAX

1250 m—

1000 m—

&

A) ,&h}gb it
k ‘P“
Ur Ipapulsbetrieb

@C ﬁgn Geschwindigkeitsregler:

% us)/ “P“ (Impuls)/
Q %- “1,2%,3,4,5*
@ \2\D Kabelaufwicklung am
Gehé&useboden
E) Sicherheitsdeckel
F) Deckel der Einfulléffnung
CQ mit integriertem Messbecher
»30 ml”/,40 ml”/,50 ml”

D G) Mixbehalter
mit 1,51 Fassungsvermdgen

N
TECHNISCI-@\J KW(\

Nennsp : 230 V~
Nennf%nz: 50 Hz
Nennleistung: 600 W
Schutzklasse: Il
Kurzzeitbetrieb: 1 min.
LIEFERUMFANG

1 Antriebseinheit, 1 Mixbehalter, 1 Sicherheitsdeckel, 1 Deckel der Einfilléffnung,
1 Bedienungsanleitung.
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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Ziehen Sie immer den Netzstecker ab, wenn das Gerét nicht in Gebrauch ist, beim Aufset-
zen und Abnehmen des Mixbechers und vor jeder Reinigung oder bei Betriebsstérungen.
Niemals am Netzkabel ziehen! Stromschlaggefahr!

Tauchen Sie das Gerét nie in Wasser und benutzen Sie es nicht im Freien, da es weder
Regen noch anderer Feuchtigkeit ausgesetzt werden darf! Stromschlaggefahr!

Sollte das Gerat doch einmal ins Wasser gefallen sein, ziehen Sie erst den Netzstecker und
nehmen Sie das Gerat dann heraus! Nehmen Sie das Gerat danach nicht mehr in Betrieb,
sondern lassen Sie es erst von einer zugelassenen Servicestelle Uberprifen. gilt auch,
wenn ein Netzkabel oder das Gerat beschadigt oder wenn das Gerét he @ergefallen ist.
Stromschlaggefahr! 6

/
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel oder das Gerat nie auf hej @Oberfléohen oder in
der Nahe von Warmequellen platziert wird. Verlegen Sie das bel so, dass es nicht
mit heiBen oder scharfkantigen Gegenstéanden in Berthrung . Stromschlaggefahr!

Knicken Sie das Netzkabel keinesfalls und wickeln Sie { s\'ht Gerat, da dies zu
einem Kabelbruch flihren kann. Stromschlaggefahr! @

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Sie sich auf fe tem@\ befinden oder wenn lhre
Hande oder das Gerat nass sind. Stromschla ahr!

Offnen Sie das Gerat nie und versuc elQinIs mit Metallgegensténden in das
Innere zu gelangen. Stromschlaggefar&\

Halten Sie Verpackungsfolien von @r n&rstlckungsgefahr'

Elektrogerate sind kein K| |eI eshalb das Gerat auBerhalb der Reichweite
von Kindern benutzen und u Klnder erkennen nicht die Gefahr, die beim Um-
gang mit elektrischen G ! ep n kann. Lassen Sie das Netzkabel nicht herunter-
hangen, damit nlcht da ge (0]

stigen Fahlgke A ode Is Erfahrung oder mangels Wissen nicht in der Lage sind,
das Gerét sj zu benutzen, sollten dieses Gerat nicht ohne Aufsicht oder Anweisung
antwortliche Person nutzen. Kinder sollen beaufsichtigt werden um sicher-
ss sie nicht mit dem Gerat spielen.

Personen (emsc |ch S d|e aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder gei-

Reparaturen dirfen nur von zugelassenen Fachwerkstatten ausgefihrt werden. Nicht fach-
gerecht reparierte Gerate stellen eine Gefahr fir den Benutzer dar.

Bei der Beschadigung des Netzkabels darf dieses nur durch eine vom Hersteller benann-
te Fachwerkstatt ersetzt werden, um Verletzungs- und Unfallgefahren sowie Schaden am
Geréat zu vermeiden.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontakt-Steckdose
mit einer Netzspannung gemaB Typenschild an.

Das Gerat wahrend des Betriebes nicht ohne Aufsicht lassen, um Unfélle zu vermeiden.
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GERATEBEZOGENE SICHERHEITSHINWEISE

Vermeiden Sie Berthrungen mit beweglichen Teilen. Um Personen- oder Sachschaden zu
verhindern, darauf achten, dass Hande, Haare, Kleidung und andere Gegenstédnde wah-
rend des Mixvorgangs oder solange sich der Mixbehélter auf der Antriebseinheit befindet,
nicht in den Mixbehalter gelangen.

Ziehen Sie vor der Reinigung stets den Netzstecker aus der Schutzkontakt- Steckdose.
Stromschlaggefahr!

Fihren Sie keinesfalls Ortswechsel mit dem Gerat durch, solange sich Speisen oder Flis-
sigkeiten darin befinden. B

Bei der Verwendung fremder Zubehdrteile und daraus resultierenden @&esohéden er-
lischt jeglicher Garantieanspruch. p

sowie fir die Zubereitung von Dressings oder Mixgetranken um Zerkleinern von Eis-

wirfeln, keinesfalls fiir andere Zwecke. Um Geféhrdungen& erm@n, geben Sie keine

iibergroBen Stiicke hinein. \(b'
re

Stellen Sie das Gerat auf eine auf eine ebene, We liche Flache, da Spritzer
nicht immer vermeidbar sind. Die Flache sollte leicl2u reigigen sein.

Vorsicht beim Umgang mit den Klingen, di Q%ji selif)Scharf, berihren sie die Messer
icht_ i
aug@ e

Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich zur Zerkleinerung vo@@emﬁse, Krautern etc.

nicht mit bloBen Handen! Lassen Sie Ki ie Nahe der Klingen. Benutzen Sie
keinesfalls beschéadigte Klingen. Weisi I re Benutzer auf die Gefahren hin.

Nehmen Sie den Sicherheitsdec@k’ak@‘st t@ die Klingen vollstandig still stehen. Ver-

letzungsgefahr!

Der Gebrauch von Frem e?c’ir kaocd%s Gerét beschadigen und Verletzungen zur Folge

haben. . . Q)
Fillen Sie den Mix ter m tens bis zur ,Min“ — Markierung aber nicht tGber die ,Max*“-

Markierung. ) AQ

Achten Sie ingt darauf, dass sich der Geschwindigkeitsregler auf Position ,,0“ befindet
bevor Si Gerat an eine Schutzkontakt-Steckdose anschlieBen. Verletzungsgefahr!

Fullen kein heiBes oder kochendes Mixgut (wie z. B. Suppen) in den Mixbehalter.

Mixen Sie keine harten Nusse oder Kerne und entfernen Sie evil. vorhandene Stangel oder
Stiele, vor dem Mixen, aus dem Mixgut.

Geben Sie kein Fleisch in den Mixer.

Betreiben Sie das Geréat keinesfalls ohne Mixgut, der Motor kdnnte Uberhitzen. Das Gerat
hdchstens 50-60 Sekunden am Stiick betreiben, danach auf Raumtemperatur abkihlen
lassen.

Achten Sie bei der Verarbeitung von gefrorenen Friichten besonders darauf, dass die Friichte
stets in kleinen Stucke verwendet werden.
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BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Das Gerét ist ausschlieBlich zur Zerkleinerung von Obst, Gemise, Krautern etc. sowie flr
die Zubereitung von Dressings oder Mixgetranken und zum Zerkleinern von Eiswdrfeln
geeignet. Zudem ist das Gerat nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt, sondern
ausschlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt. Jede andere Verwendung oder
Anderung des Gerates ist nicht bestimmungsgemaB und ist grundsatzlich untersagt. Fir
Schaden, die durch nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch oder falsche Bedienung ent-
standen sind, kann keine Haftung Gbernommen werden.

VOR DEM ERS'IQV G\%BﬁAUCH

tueIIe Trans cha m Gefahrdungen zu vermeiden. Benutzen Sie es im

[eetan | Z\weifelsfa wenden Sie sich in diesem Falle an unseren Kunden-
dienst. Servi dresse finden Sie in unseren Garantiebedingungen und
auf arantiekarte.

Uberpruf Ger ch dem Auspacken auf Vollstiandigkeit und even-
»:ﬁ%

tandmixer befindet sich zum Schutz vor Transportschaden in einer Verpa-
ckung.

e Nehmen Sie das Gerat vorsichtig aus seiner Verkaufsverpackung.
e Entfernen Sie alle Verpackungsteile.

Reinigen Sie das Gerét und alle Zubehorteile von Verpackungsstaubresten, geman
den Angaben im Kapitel ,,REINIGUNG UND PFLEGE".

Stellen Sie das Gerat in der Nahe einer Schutzkontakt-Steckdose auf. Achten Sie
dabei auf eine ebene, trockene und rutschfeste Standflache.
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BENUTZUNG DES GERATES

Wenn Sie im Mixbehélter zugleich feste und fliissige Zutaten verarbeiten wol-
len, so geben Sie zuerst die Fliissigkeit in den Mixbehalter. Geben sie dann
die festen Zutaten hinzu. Schneiden Sie die festen Zutaten vor der Zugabe
in dem Mixbehalter stets in kleine Stiicke, so verhindern Sie ein Verklemmen
der Messer.

)

Das Gerat verfiigt iiber zwei Sicherheitseinrichtungen, es kann nur mit kor-
rekt aufgesetztem Mixbehalter und korrekt aufgesetztem Sicherheitsdeckel
in Betrieb genommen werden 66

e Stellen Sie das Gerét in der Néhe einer Schutzkontakt-Steckdose auf.
Achten Sie dabei auf eine ebene und trockene sm@'rutschfeste

)

Standflache.

e Setzen Sie den Mixbehélter (G) auf die Ar\@s auf Beachten
Sie hierbei, dass das am unteren Ende G) angebrachte
Dreieck K4 und das Symbol ,,geof ﬂ‘l (auf der

Antriebseinheit (A)) fluchten.

¢ Drehen Sie dann denn Mixb ter ( Uhrzelgersmn bis das
Dreieck K4 mit dem Sym ,,ges enes Schloss” B fluchtet.
Der Mixbehalter muss bar einrasten.
A\mrsicm Nehmen Sie den Deckel@a ¢ die Klingen vollstdandig still stehen.
e Nehmen Slﬁ%lch eitsd

Uhrzelg

eckel (E) ab indem Sie ihn gegen der
s sie ihn nach oben abnehmen kénnen.

o FuI ’&g)dle%ﬂh@n in den Mixbehélter (G) und setzen Sie
den erheltsdeckel (E) auf. Beachten Sie dabei,
Werheltsdeckel (E) in seinem Durchmesser 3 Vorspriinge
Nase fweist. Setzen Sie ihn so auf den Mixbehélter (G), dass der
Q langste Vorsprung rechts neben dem Griff des Mixbehalters (G) platziert
(b' ist und drehen Sie dann den Sicherheitsdeckel (E) im Uhrzeigersinn bis
er hor- und spilrbar einrastet.

e SchlieBen Sie nun das Gerét an die Schutzkontaktsteckdose an, achten
Sie darauf, dass sich der Geschwindigkeitsregler (C) auf Position ,,0“
befindet.

Ihr Standmixer erledigt die Mixarbeiten in kurzer Zeit (einige Sekunden). Um
die Struktur Ihrer Nahrung zu erhalten und ein Uberhitzen des Antriebsmo-
tors zu verhindern sollten Sie eine zu lange Bearbeitung vermeiden.

i @
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¢ Drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (C) langsam so weit, bis die
gewiinschte Geschwindigkeit erreicht ist. Die Geschwindigkeit der Messer
nimmt von der Markierung ,,1“ (niedrig) bis zur Markierung ,,5“ (schnell) zu.

Hinweis: Bei dieser Betriebsart kdnnen Sie durch Driicken des Druckknopfes (B)
die Drehzahl zusatzlich erhdhen. Nach dem Loslassen des Druckknopfes (B) wird
die Geschwindigkeit wieder auf die zuvor eingestellte Geschwindigkeit reduziert.

Wir empfehlen zunachst die niedrigste Geschwindigkeitsstufe ,1“ zbv'ahlen und

spater auf die hdheren Stufen ,,2; ,3%; ,,4%; ,,5" zu stellen. 0

Die Markierung ,,P“ ist fiir die sog. Impulsfunktion, das eutet Kurzbetrieb
bei voller Leistung durch Driicken des Druckknopfes, funktioniert dann,
wenn der Geschwindigkeitsregler auf Position ,,P* und Sie den Druck-
knopf betatigen. Benutzen Sie diese Funktion, Siefejavas nur kurz aber

intensiv Mixen wollen (z.B. Aufschaumen eme{%&l% oder wenn Sie Eis-
wiirfel zerkleinern méchten.

g |ter taten einfiillen, indem Sie
erh eckel abnehmen. Drehen Sie

elgersmn und ziehen ihn nach
geoffnetem Deckel der Einfill6ff-

Sie kénnen wahrend des Betriebes au
den Deckel der Einfiill6ffnung vom $i
diesen hierfiir bis zum Anschlag g
oben ab. Beachten Sie aber bi
nung Spritzer nicht immer v@ i

Den Deckel der Einfii Q@mg kt@n Sie auch als Messbecher benutzen (in

Zehnerschritten von bis 50
Zubereitun \Cru Ice“

Far die Z%demew,&%n Eiswurfeln nutzen Sie am Besten die Impulsfunktion.

@QGeben Sie die Eiswiirfel in den Mixbehélter (G) und setzen den Sicherheits-
\2\ deckel (E) korrekt auf. Achten Sie darauf, dass Sie nicht zu viele
Eiswirfel in den Mixbehalter (G) geben (max. 10 — 12 Stck.), zudem
sollten die Eiswdurfel nicht zu groB (ca. 2,5 cm Lange) sein.

e SchlieBen Sie nun das Gerét an die Schutzkontaktsteckdose an, achten
Sie darauf, dass sich der Geschwindigkeitsregler (C) auf Position ,,0“
befindet.

¢ Stellen sie den Geschwindigkeitsregler (C) auf ,,P“



e Tippen Sie nun, je nach Fillmenge, einige Male auf den Druckknopf (B).
Mit einer geringen Menge an Eiswdrfeln erzielen Sie die besten
Ergebnisse.

Wenn der Mixvorgang beendet ist, also der gewiinschte Zustand des Mixgutes
erreicht ist, drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (C) auf die Position ,,0“ und
trennen die Antriebseinheit (A) vom Netz.

Empfohlenen Geschwindigkeitseinstellungen fiir unterscthiche
Nahrungsmittel:

Beispiel MIN 1/28)  (CAMAX
Bananenshake Stufe 3-5 Q(&v - VStufe 4-5
Brei Stufe 4-5/P@Qétu o5 Stufe 4-5
Crepeteig Stufe 2- St -4 Stufe 4-5
Stufe 4-5

Flussigkeiten Stuf?§ \2\%?1-er 4
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Leckere Mixgetrédnke selbst gemacht:

Silver Pineapple:

(fir 4 Glaser)

2 Scheiben Ananas

1/2 Weinglas Ananassaft
1 Weinglas Apfeisait
Saft von 2 Zitronen

1 EiweiB

Angostura Bitter

Zimt

Eiswurfel

Grapefruit Mix

(fir 4 Glaser)

1/2 Liter Grapefruitsaft

3 Essloffel Kirschwasser
3-4 Essloffel Traubenzucker
4 Essloffel Cherry Brandy

Avocado Spezial

(fir 4 Glaser)

1 reife, geschalte Avocado
Saft von 1 Zitrone

2 Becher Joghurt natur

schwarzer, gemahlener Pfeffer

1/2 Bund Petersilie
1 Prise Salz
1/4 Liter Milch

Eiswurfel
Cayennepfeffer c\)Q

evtl. Aromat/ Fondor\ﬁ\

Aprikosen-Mix_ A@
las)

(fir 1 Longdri @

2 saftige, % ilte, entsteinte

Apnkog%\D
1 Esslo uark
2 Teeloffel Zucker
1 Glas Milch

1/2 Likoérglas Weinbrand

Erdbeerkiisschen

(Ftr 1 Longdrink-Glas)

1/4 Liter Milch

4 Essloffel frische Erdbeeren
4 Essloffel Zucker

1 Essloffel Kasecreme

Ananas, Ananassaft, Apfelsaft, Zitronensaft

und das EiweiB3 im Mixer 15 Sekunden

auf hdchster Stufe mixen.

In 4 Glaser je 1 Eiswirfel und 1 Spritzer

Angostura Bitter geben und mit dem Ananasschaum
auffillen. Das Ganze mit etwas

Zimt bestauben.
\}Q

/
Grapefruitsaft, Kirschwasser, 7ﬁ'@.lbenzucker
und Cherry Brandy im Mi t vermischen.
In Glaser gieBen. EISW@H ixer crushen
und Drink mit Crush

Eiswdrfel fur CrusK ce @

ilch untermixen.
Eiswurfel geben und den

r Fondor bestreut ist dies ein idealer

o)
\@ k fUr die Schlankheitsdiat.

Aprikosen, Quark, Zucker und Milch im
Mixer verquirlen, dann in ein hohes Glas
geben und mit 1/2 Likérglas Weinbrand
verUhren.

Milch, GroBteil der Erdbeeren, Zucker und
Kéasecreme im Mixer gut vermischen.

In ein Glas flllen, die restlichen Erdbeeren
halbieren und Glas damit garnieren.

10



Ice-Cream-Frappé

(fir 4 Glaser)

3/8 Liter Milch

2 Essloffel Honig

2 Likorglaser Rum

2 Kugeln Vanille-Eiscreme
1/8 Liter stiBe Sahne

1 Packchen Vanillinzucker
4 gehaufte Teelodffel
Schokoladenpulver

4 Teeloffel Wasser
Schokoladensirup

Erdbeershake

(fur 4 Glaser)

200 g Erdbeeren

1/4 Liter Joghurt

1/4 Liter Buttermilch

4 gestrichene Essloffel
Traubenzucker

1 Essloffel Zitronensaft
Eiswiirfel fur Crushed Ice

Cuba-Milch
(fir 4 Longdrink-Gléaser)
3 Bananen

3 Essloffel Zitronensaft \Q
60 g Zucker - O
3/4 Liter Milch 0\\\

Caipirinha:
(far 2 Cai

12 EL Crushed Ice

4 cl Limettensaft

(auch aus der Flasche mdgl.)
8 TL brauner Zucker,

bei ausgepresster Limette
(anstelle von Limettensaft
aus der Flasche) etwas mehr.
ca. 6 cl Pitu

Milch, Honig, Rum und Vanille-Eiscreme Im
Mixer gut vermischen und in 2 Glaser gief3en.
1/8 Liter stiBe Sahne mit 1 Packchen
Vanillinzucker steif schlagen und die Glaser
damit garnieren. 4 gehdufte Teel6ffel
Schokoladenpulver

und 4 Teel&ffel Wasser unter

Ruhren einmal aufkochen und dann erka
lassen. Ice-Cream-Frappé mit diese Q
Schokoladensirup betraufeln. 5

]
Erdbeeren purieren. Jo %Wilch
und Traubenzucker b alles gut
ng |

miteinander im Mi erquir n Glaser
geben, EiswirighrMixer €lishen und Drink
i e ervie@

Zugker im Mixer purieren. Die Milch dazuge-
nd in Glaser fullen. Eisgekunhlt servieren.
RIGENS: Auf Zucker kénnen Sie beim Mixen

\\verzichten und zum SiuBen Traubenzucker oder

Honig nehmen. Auch Marmelade oder Himbeersirup
eignen sich dafur.

Limette rollen; dadurch wird sie saftiger.
Danach in acht Teile schneiden und jeweils

4 Teile in ein Glas geben. Die Limettenstick-
chen mit einem Holzst6Bel zerdriicken.

Je Glas 2 cl Pitu hinzufligen. Eiswiirfel

Im Mixer crushen und erst je 6 EL Crushed Ice,
danach 4 TL Zucker und anschlieBend 2 cl
Limettensaft in die Glaser fullen. Zum Schluss
nochmal einen Schuss Pitu hinzufigen und
mit einem Strohhalm servieren.

Wir winschen Ihnen gutes Gelingen!

1

®
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REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netzstecker und lassen Sie das
Gerit vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen und/oder verstauen!
Stromschlaggefahr!

A Achten Sie darauf, dass keine Fliissigkeit in das Innere der Antriebseinheit
gelangt. Stromschlaggefahr!

[ Gefahr |
Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Reinigungs- und Schguermittel.
e Zur Reinigung der Antriebseinheit (A) benutzen Sie @ckenes,
allenfalls maBig feuchtes, gut ausgewrungenes Tuch

¢ AnschlieBend gut trocken reiben. g%

Reinigung des Mixbehilter \'OQ

Die Messer sind sehr scharf. Beriihren Sie é:eb'nich}%[ bloBen Handen.
Verletzungsgefahr! @ C)O

aufCdie Antriebseinheit (A) und gieBen
etwas lauwarmes, spu haltiges¥Vasser hinein

e Setzen Sie den Sic @E) und den Deckel (siehe:
Benutzung des G es) d fulléffnung (F) korrekt auf den
Mixbehalter.

e SchlieBe ?}%Tn de tzstecker an eine vorschriftsmaBig

installier takt-Steckdose an (achten Sie dabei darauf,
dass Gesc gkeitsregler (C) auf Position ,,0“ steht).

St I m*@en Geschwindigkeitsregler (C) auf Position ,,P“
ﬂé?ﬂlsf

e Setzen Sie den Mixbehal

nun mehrmals kurzzeitig auf den Druckknopf (B) fur
tion.
Q o n Sie nun den Mixbehélter (G) von der Antriebseinheit (A) ab
(b, und spulen Sie ihn unter klarem Wasser aus.

ie beiden Deckel kénnen Sie in spllmittelhaltigem, warmen Wasser reinigen.
AnschlieBend grundlich mit klarem Wasser abspulen.

Lassen Sie alle Teile nach dem Reinigen vollstéandig trocknen.

Die Bestandteile des Mixbehdlters nicht fiir die Reinigung im Geschirrspiiler
geeignet.

i @

12
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BEHEBUNG VON MOGLICHEN STORUNGEN

Stérung: Ursache: Behebung:

Das Gerat zeigt keine Der Netzstecker ist nicht Den Netzstecker in die

Funktion. mit der Schutzkontakt- Schutzkontakt-Steckdose
Steckdose verbunden. einstecken.

Der Geschwindigkeitsregler Drehen Sie den Geschwin-

wurde nicht weit genug digkeitsregler im Uhrzeiger-
gedreht. sinn bis das Ge@ startet
Der Mixbehalter ist nicht Drehen Si%§ Geschwin-
richtig auf die Antriebsein-  digkeitsregler auf Pos. ,,0¢
heit aufgesetzt. und zighgn Sie den Netz-
ste b. Setzen Sie den

l\@ Alter korrekt, wie
,@ »Benutzung des
eschrieben auf
@ dle\;rmebseinheit.

Der S|cherhe|tsdec Cﬁhen Sie den Geschwin-
nicht korrekt au n M igkeitsregler auf Pos. ,,0“
behalter aufg&Q %— und ziehen Sie den Netz-

stecker ab. Setzen Sie den
Sicherheitsdeckel korrekt, @

@\Q wie im Kapitel ,Benutzung

des Gerates” beschrieben

O auf den Mixbecher.
Das Schneidmesser dreQ(\ in Rj %afur geeignetes Drehen Sie den Geschwin-
sich nicht. ittel ist im Mixbe-  digkeitsregler auf Pos. ,,0“

K\ : und ziehen Sie den Netzste-
0\ é. cker ab. Entleeren Sie den
6’ A@ Behalter.

Bei hier Ei@fgefﬂhrten Stérungen wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst.

Unser: enberater helfen lhnen gerne weiter. Unsere Serviceadresse kdnnen Sie aus
unseren Garantiebedingungen entnehmen.

13



ENTSORGUNG

(»7  Die Produktverpackung besteht aus recyclingfahigen Materialien. Das Verpa-
% ckungsmaterial kann an 6ffentlichen Sammelstellen zur Wiederverwendung
abgegeben werden.

Altgeréate gehodren nicht in den Hausmiill! Entsprechend gesetzlicher Vorschriften
muss das Altgerat am Ende seiner Lebensdauer einer geordneten Entsorgung zuge-
mmm fUhrt werden. Dabei werden im Altgerat enthaltene Wertstoffe wiederverwertet und
die Umwelt geschont. Weiterfiihrende AuskUlinfte erteilen die zustandi ommunale
Verwaltungsbehoérde oder Ihr ortliches Entsorgungsunternehmen. Q

%/
ENERGIEEINSPARUNG ‘\\g

Bei eingestecktem Netzstecker kann es zu ungewolltem @er h kommen. Ziehen
Sie daher immer den Netzstecker aus der Schutzkor&( tec und nutzen Sie da-

durch die Méglichkeit der Energieeinsparung. @ C)O

14
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GARANTIEBEDINGUNGEN (AT)

genr geehrter Kunde,

der Reklamatio

Die Garantiezeit betrdgt 3 Jahre Juriickzufihren und

circa 95 %

und beginnt am lag des Kaufs bzw.
am Tag der Ubergabe der Ware.
Fur die Geltendmachung von

Probleme pehoben

Bed'\enungsfeh\er

per e-mail oder pe

eingerichteten Servic

ein

or Sie Inr Gerat

Garantieansprtichen sind die Vorlage . i daher bitten, bevor ©

g - i mochten Sie daher DILST, o\ ingen, unsere
des Kassabons sowie die Ausfillung e&’]\ggrﬂgn oder zur _Kaufstagte% Z\ll\lj{l}l\(;\knbg\!\ ¢ ohne dass
der Garantiekarte dringend erforderlich. | yotline zu nutzen. H_\err\ “ﬁgﬁm on misgen - helfen.
Bitte bewahren Sie den Kassabon und Sie Wege auf Si¢ ;&_

die Garantiekarte daher auf! 0\\

Der Hersteller garantiert die kostenfreie Behebung von Mé /, die auf Material-
oder Fabrikationsfehler zurtickzuftihren sind, nach Wa% Herstellers durch
Reparatur, Umtausch oder Geldrtickgabe. Die Gar: rstreckt sich nicht auf
Schéaden, die durch einen Unfall, durch ein unvo es s Ereignis (z. B.
Blitz, Wasser, Feuer etc.), unsachgeméBe Bendit oder%sport, Missachtung
der Sicherheits- und Wartungsvorschriften nstige unsachgemaépBe
Bearbeitung oder Verédnderung verursacht W n.
Die Garantiezeit flr VerschleiB- @»Qe b Esteile bei normalem und
ordnungsgeméBen Gebrauch (z.B uc el, Akkus, Reifen etc.) betragt 6
Monate. Spuren des téaglichen rauc. Kratzer, Dellen etc.) stellen keinen

Garantiefall dar. %) O

Die gesetzliche Gewéah 'gng t des Ubergebers wird durch diese Garantie
nicht eingeschrénkt..[@ aran it kann nur verlédngert werden, wenn dies eine
gesetzliche Norm Steht. 1@7 Léndern, in denen eine (zwingende) Garantie und/
oder eine Ersatzte ger/ﬁwng und/oder eine Schadenersatzregelung gesetzlich
vorgeschriebens$ind, gﬁ die gesetzlich vorgeschriebenen Mindestbedingungen.
Das Servic ernehmen und der Verkdufer (ibernehmen bei Reparaturannahme
keine g fiir eventuell auf dem Produkt vom Ubergeber gespeicherte Daten
oder Eigstellungen.

Nach Ablauf der Garantiezeit haben Sie ebenfalls die Méglichkeit, das defekte Geréat
zwecks Reparatur an die Servicestelle zu senden. Nach Ablauf der Garantiezeit
anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig. Sollten die Reparatur oder der
Kostenvoranschlag fiir Sie nicht kostenfrei sein, werden Sie jedenfalls vorher
verstandigt.
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&> GARANTIEKARTE

Serviceadresse(n):
Parhammer electronic Service GmbH, Salzweg 2 - Gewerbegebiet
4894 Oberhofen am Irrsee

Hotline:

Tel.: +43 (0) 6213-69941

Hersteller-/Importeurbezeichnung:

Hans-Ulrich Petermann GmbH & Co. KG QQ
Schlagenhofener Weg 40

%/
D-82229 Seefeld Q,
Email: Q
QO

hup-kundendienst@aon.at ‘MQ
Produktbezeichnung: r geeh#er nd

e
STANDMIXER circa g&er Ru y uﬁ?\'r\‘?é‘n 3“151&%‘(?5&?3{\“&
Produkt-/Herstellerkennzeichnungsnummer: P?W:\%w z rden, V\{el?r?sgr‘g r?\l(g)\(ttr:\?mﬂsl?e ,
UM 600 &-mal teen sre‘;\a:\;(c? i‘n Verbindung setzen-
@ Artikelnummer: ° or Sie Ihr Gerat

; itten, bev
Quchten Sie da7es b%?t?ﬁurilckbringen, unsere

@. den oder zur K?‘f,f,%rden wir Ihnen - ohne da

Motfine zU NUTZEN. H}eh ehmen miissen - helfen.

Sie Wege auf sich

23286 xQ
Aktionszeitraum: Q @
06/2011

Firma und Sitz desVerkéufer()Q . @Q o
-4642 Sattledt

Hofer KG, Ho@‘é‘\aﬁe&q
P xd <

~,

Fehleli;'h,rbe@ng:

Name des Kaufers:

PLZ/Ort: StraBe:
Tel.Nr.: E-Mail:
Unterschrift:
16



®

GARANTIEBEDINGUNGEN (CH)

d
, o . sehr geehrter KUnde, oo
Die Garantiezeit betragt 3 Jahre circa 95 % der ReK}amatlprr\leenn 3\(2\(;1 \‘«%lr?r?en e
und beginnt am fag des Kaurs bzw. Bedienungsfetle Zunrlg\gr%uwerﬁn Sie sich telefonisch,

am Tag der Ubergabe der Ware.
Fur die Geltendmachung von

per

Fax mit uns

Service in \erbindungd

erem extra fur Sie

setzen.

. Sje Ihr Gerat
daher bitten, bevorbr'm qen, unsere

- iick]
r Kaufstatte Zvl\,J-lrru\(;\nen - ohne dass

Hier werden ] |
sich nehmen E@he\fen
O

’
Der Hersteller garantiert die kostenfreie Behebung von Mé@y, die auf Material-

Garantieansprtichen sind die Vorlage
des Kassabons sowie die Ausfillung
der Garantiekarte dringend erforderlich.
Bitte bewahren Sie den Kassabon und
die Garantiekarte daher auf!

Wir mochten Sié
einsenden oder zU
Hotline zu nuizen

Sie Wege au

f

oder Fabrikationsfehler zurtickzuftihren sind, nach Wa Herstellers durch
Reparatur, Umtausch oder Geldrtickgabe. Die Gar: rstreckt sich nicht auf
Schéaden, die durch einen Unfall, durch ein unvo es s Ereignis (z. B.
Blitz, Wasser, Feuer etc.), unsachgeméBe Bendit oder%sport, Missachtung
der Sicherheits- und Wartungsvorschriften nstige unsachgemaépBe
Bearbeitung oder Verédnderung verursacht W n.
Die Garantiezeit flr VerschleiB- @»Qe b E;steile bei normalem und
ordnungsgeméBen Gebrauch (z.B uc el, Akkus, Reifen etc.) betragt 6
Monate. Spuren des téaglichen rauc. Kratzer, Dellen etc.) stellen keinen

Garantiefall dar. %) 0

Die gesetzliche Gewéah 'gng t des Ubergebers wird durch diese Garantie
nicht eingeschrénkt..[@ aran it kann nur verlédngert werden, wenn dies eine
gesetzliche Norm Steht. 1@7 Léndern, in denen eine (zwingende) Garantie und/
oder eine Ersatzte ger)@@ng und/oder eine Schadenersatzregelung gesetzlich
vorgeschriebens$ind, gﬁ die gesetzlich vorgeschriebenen Mindestbedingungen.
Das Servic ernehmen und der Verkdufer (ibernehmen bei Reparaturannahme
keine g fiir eventuell auf dem Produkt vom Ubergeber gespeicherte Daten
oder Eigstellungen.

Nach Ablauf der Garantiezeit haben Sie ebenfalls die Méglichkeit, das defekte Geréat
zwecks Reparatur an die Servicestelle zu senden. Nach Ablauf der Garantiezeit
anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig. Sollten die Reparatur oder der
Kostenvoranschlag fiir Sie nicht kostenfrei sein, werden Sie jedenfalls vorher
verstandigt.
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€ GARANTIEKARTE

Serviceadresse(n):
HUP-Service
Hotline:

Tel.: 0041/435 004 117 - Fax: 0041/435 004 237

Hersteller-/Importeurbezeichnung:

Hans-Ulrich Petermann GmbH & Co. KG Q
Schlagenhofener Weg 40 0
D-82229 Seefeld

Email:

info@hup-service.ch QQ
Produktbezeichnung: 2
STANDMIXER . ohen sing “fidr?é rf“éf o
, circa n und kon .
Produkt-/Herstellerkennzeichnungsnummer: Bedienung Cen W , Wef\;?\ Sie sich te\?ﬁ?ﬂggh’
UM 600 ProblelEMEN0E o Fax mit unserem eXIE T
Artikelnummer: 3 gea_‘c etéwService in \erbindung ) : .
; ie Ihr Ger
(O] 23286 Wir D Sie d‘?hefrs?gtttt%nz’a%\::(\):bﬁngen, unsere
. u . S
Aktionszeitraum: 5@ o r?&%éu{_“e? werden W|rl.\hne‘§\--h(é“2?\ -daS
06/2011 < Sie Wege auf sich nenmen miisse
Firma und Sitz des Verkaufers: Q

ALDI SUISSE AG,.P ach %Ierwaltungsgebéude Z,

CH-8423 Embr Emb@o t
; %)

Fehlerbeschr:
PN
%‘0

Name des Kaufers:

>

PLZ/Ort: StraBe:
Tel.Nr.: E-Mail:
Unterschrift:
18
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Pays d’origine : Chine

DECLARATION DE cQNFoByuTE CE

Le certificat de confo@ euroi\@’peut étre demandé aupres du fabricant (Cf. carte de

garantie). 0\
&

Les consignes de sécurité importantes sont désignées par ce symbole.

P>

Danger - concerne les dommages corporels
Prudence - concerne les dommages matériels

l Les informations importantes sont désignées par ce symbole.
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DESCRIPTION DE LAPPAREIL ET CONTENU

E |

1500 === MAX

1250 m—

1000 m—

O
3

U|SI
gula e vitesse a7
03|t s 1« 0» (éteint)/« P »

g On /<< »lw 2 »« 3 »/
<« 5 »
(bg\ %rouleur du cable électrique

\2\ (au-dessous de l‘appareil)

E) Couvercle de sécurité

| F) Bouchon de l'orifice de
remplissage avec graduations
« 30 ml »/« 40 ml »/« 50 ml »

| IS
6 G) Récipient mélangeur

> D avec capacité de 1,5 |

our la fonction

CARACTERI Q@ ECHNIQUES

Tension a@ 230 V~
Frequ ominale : 50 Hz
Puissance nominale : 600 W

Classe de protection : Il
Service de courte durée: 1 min.

CONTENU DE LA LIVRAISON

1 unité motrice, 1 récipient mélangeur, 1 couvercle de sécurité, 1 bouchon pour orifice
de remplissage, 1 notice d'utilisation.
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CONSIGNES GENERALES DE SECURITE

Toujours débrancher la prise si I‘appareil n‘est pas utilisé, avant chaque nettoyage ou en
cas de pannes de fonctionnement! Ne jamais tirer sur le cordon d‘alimentation! Danger de
décharge électrique!

Ne jamais plonger I‘appareil dans I‘eau et ne pas I‘utiliser en plein air, car il ne doit étre
exposé ni a la pluie, ni a une autre humidité! Danger de décharge électrique!

Si jamais |‘appareil tombe dans I‘eau, retirer d‘abord la prise avant de sortir [‘appareil! Ne
pas mettre I‘appareil en marche, mais le faire d‘abord controler par un point de service
agréé. Cela vaut également si le cordon ou |‘appareil est endommagé ou € bé. Dan-
ger de décharge électrique! 0

Faire attention a ne jamais placer le cordon ou I‘appareil sur une sur, brGlante ou a pro-
ximité d‘une source de chaleur. Poser le cordon de sorte qu‘il n° as en contact avec
des objets chauds ou coupants. Danger de décharge électri

Ne plier en aucun cas le cordon et ne pas l‘enrouler auto, % I‘a ;Q@I car cela pourrait
causer une rupture. Danger de décharge électrique! \

Ne pas utiliser I‘appareil si vous étes sur un soI h e OLGE mains ou l‘appareil sont
mouillés. Danger de décharge électrique!

Ne jamais ouvrir I‘appareil et n‘essayer en n ca hmdre I‘intérieur avec des objets
métalliques. Danger de décharge élec

Conserver les feuilles d‘emballagg@}de (@ des enfants - Danger d‘étouffement!
Les appareils électriques an{ pa dg
‘ H I

jouets d‘enfant! Pour cette raison, utiliser et

conserver |‘appareil hors d orté enfants. Les enfants ne sont pas conscients du
danger que peuvent rep@ﬁer le areils électriques. Ne pas laisser pendre le cordon
pour qu‘on ne pwsse tweK\

Les personnes N%bt UI ne sont pas en mesure de se servir de I‘appareil de ma-
niére sure a ¢ aC|tes physiques, sensorielles ou intellectuelles ou encore
de leur inex ce ou de Ieur ignorance, ne doivent pas l‘utiliser sans la surveillance ou
I‘instructi une personne responsable. Surveiller les enfants pour s‘assurer qu‘ils ne
jouent% ec |‘appareil.

Les réparations ne doivent étre effectuées qu‘aupres d‘ateliers spécialisés agréés. Les ap-
pareils réparés de maniere non conforme représentent un danger pour I‘utilisateur.

En cas d‘endommagement du cordon, ce dernier ne doit étre remplacé qu‘aupres d‘un ate-
lier spécialisé nommé par le fabricant, ceci pour éviter les risques de blessure et d‘accident
ou I‘endommagement de I‘appareil.

Brancher uniquement I‘appareil a une prise de courant de sécurité montée en bonne et due
forme avec une tension de secteur conforme a celle indiquée sur la plaque signalétique.

Pour éviter les accidents, ne pas laisser |‘appareil sans surveillance pendant son fonction-
nement.
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CONSIGNES DE SECURITE SPECIFIQUES A L’ APPAREIL

Evitez tout contact avec les parties mobiles. Afin d‘éviter tout dommage corporel ou matéri-
el, tenez les mains, les cheveux, les vétements et autres objets hors du récipient mélangeur
pendant le mixage ou tant que le récipient mélangeur se trouve sur 'unité motrice.

Avant le nettoyage, retirez toujours la fiche de la prise secteur.
Risque d‘électrocution !

Ne déplacez en aucun cas l'appareil lorsque des aliments ou liquides se trouvent a

Pintérieur
En cas de dommages sur I'appareil consécutifs a l'utilisation d’accesso'l@% fabricants
tiers, la garantie ne s‘applique pas. 6

sauces et cocktails ou piler de la glace, en aucun cas a d’autres fi fin d’éviter toute mise

/
Utilisez I'appareil exclusivement pour mixer des fruits, légumes, @s, etc., préparer des
en danger, n’'insérez pas de morceaux trop volumineux dansl6 ipient mélangeur.

Placez I'appareil sur une surface plane et résistante a ctl s derniéres ne pou-
vant pas toujours étre évitées. La surface doit etre fa ent n bIe

Faites preuve de prudence lors de la manlpulatl es I m s qui sont trés acérées, ne
les touchez pas a mains nues. Tenez les la ors a portée des enfants. N'utilisez
en aucun cas des lames endommagées. ent les autres utilisateurs des
risques

Ne retirez pas le couvercle de secu%\§ s lames ne se soient totalement immo-
bilisées. Risque de blessure ! \

L’utilisation d’accessoires d@brlcaniglers peut endommager I'appareil et occasionner
des blessures.

Remplissez le récipi Ia % minimum jusqu’au repére « Min », sans dépasser le
\“\ ”9\

repére « Max ».

Veillez impératj ent que le régulateur de vitesse se trouve sur la position « 0 » avant
de raccorde areil a une prise secteur avec terre. Risque de blessure !

N’intr aucun aliment chaud ou bouillant (par ex. de la soupe) dans le récipient mé-
langeur.

N’introduisez jamais de noix ou de noyau dans le récipient mélangeur et retirez les tiges ou
queues qui pourraient éventuellement étre présentes sur I’'aliment.

N’introduisez pas de viande dans le récipient mélangeur.

Ne faites en aucun cas fonctionner I'appareil a vide, car le moteur pourrait surchauffer.
Faites fonctionner 'appareil au maximum 50 a 60 secondes, puis laissez-le refroidir jusqu’a
température ambiante.

En cas d’utilisation de fruits surgelés, veillez a toujours les découper en petits morceaux
avant de les mixer.



UTILISATION CONFORME

Lappareil convient exclusivement au mixage de fruits, Iégumes, herbes, etc., a la prépa-
ration de sauces et cocktails ou au pilage de la glace, en aucun cas a d’autres utilisations.
De plus, I‘appareil n‘est pas destiné a une utilisation professionnelle mais uniquement a
une utilisation privée. Toute autre utilisation ou modification de I'appareil n’est pas con-
forme et est strictement interdite. Nous ne pouvons étre tenus responsables de dom-
mages survenus a la suite d’'une utilisation non conforme ou incorrecte.

%)
AVANT LA PRE\IQERE UTILISATION

NI
Q Apreés avoir sos’ft\@dppa il‘de son emballage, contrélez qu‘il est bien complet

et qu‘il n‘a ubi ommage lors du transport et ce, afin d’éviter tout

danger. E sd te, ne l‘utilisez pas et adressez-vous a notre service
cIientéI#ous verez le numéro de notre service clientéle dans nos con-
ditio garantie ainsi que sur la carte de garantie.

mixeur est placé dans un emballage en vue d‘éviter tout dégat lors du trans-
port.

¢ Retirez avec précaution I‘appareil de son emballage de vente.
¢ Retirez tous les éléments d‘emballage.

Nettoyez I‘appareil ainsi que tous ses accessoires pour enlever les résidus de pous-
sieres d‘emballage, conformément aux instructions du chapitre « NETTOYAGE ET
ENTRETIEN ».

Placez I‘appareil a proximité d’une prise secteur avec terre. Veillez a ce que la sur-
face du support soit plane, séche et antidérapante.

6

®
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UTILISATION DE LAPPAREIL

Si vous souhaitez mélanger en méme temps des aliments solides et liquides,
introduisez d’abord les aliments liquides dans le récipient mélangeur. Puis
introduisez les aliments solides. Afin d’éviter que les lames ne se bloquent,
découpez toujours les aliments solides en petits morceaux avant de les in-
troduire dans le récipient mélangeur.

)

Lappareil est équipé d’un double systéme de sécurité et ne peut étre mis en
marche que si le récipient mélangeur et le couvercle de sécurité sont cor-
rectement positionnés. Q

)

¢ Placez |‘appareil a proximité d’une prise secteur avec teéefe. Veillez a ce
que la surface du support soit plane, séche et ant@apante.

e Positionnez le récipient mélangeur (G) sur I’ otrice (A). Veillez a ce
que le triangle (V| représenté au bas du %{ ent ngeur (G) etle
symbole du « cadenas ouvert » sur e mpt )) soient alignés.

e Tournez ensuite le récipient meI i le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a ce que le I e symbole du
« cadenas fermé » 50|ent s devez I’entendre et le sentir

s’encliqueter.

A Ne retirez pas le couvercle@ quﬁ&mes ne se soient totalement im-

A== mobilisées.

e Retirez le c? e de sQﬂte (E) en le tournant dans le sens inverse
des algunle une €.

° Intro%@z les @ ' nts dans le récipient mélangeur (G) puis remettez le
rité (E) en place. Notez que le couvercle de sécurité (E)
%nte ilies sur son pourtour. Placez-le sur le récipient mélangeur (G)
ge sor la plus longue saillie soit située a droite de la poignée du
écipient mélangeur (G), puis tournez le couvercle de sécurité (E) dans
Ie sens des aiguilles d’une montre jusqu‘a ce que vous le sentiez et
\2\ I‘entendiez s‘encliqueter.

e Raccordez ensuite I'appareil a une prise secteur avec terre, en veillant a
ce que le régulateur de vitesse (C) se trouve sur la position « 0 ».

Le mixage s’effectue en un temps trés court (quelques secondes). Afin de
conserver la structure des aliments et empécher une surchauffe de 'unité
motrice, évitez de faire fonctionner le mixeur trop longtemps.

1)




)

)

i @

¢ Tournez le régulateur (C) de vitesse lentement jusqu’a atteindre la vitesse
souhaitée. La vitesse des lames varie de « 1 » (faible) a « 5 » (élevée).

Remarque : dans ce mode de fonctionnement, vous pouvez augmenter la vitesse en
appuyant sur le bouton (B). Une fois le bouton (B) relaché, la vitesse redevient celle
réglée précédemment.

Nous recommandons de sélectionner pour commencer la vitesse la pluys faible « 1 »,
puis de passer progressivement aux vitesses supérieures « 2 », « 3 » » et «b»,

Le repére « P » correspond a la fonction d’impulsion, soit uﬁ&nctionnement
bref a pleine puissance. Pour utiliser cette fonction, placéz le régulateur de
vitesse en position « P » et actionnez le bouton « P » isez cette fonction
lorsque vous souhaitez mixer quelque chose de f réve mais intensive
(par ex. pour faire mousser un liquide) ou lors ou@uhaitez piler des

glacons. . |

Vous pouvez également introduire des %s dmentaires en cours de
fonctionnement, via l'orifice de remplissage d uvercle de sécurité. Pour
cela, tournez le bouchon de Porific em;?age dans le sens inverse des

aiguilles d’une montre jusqu’a la e et\tirez-le vers le haut. Notez cepen-
lis est ouvert, il est parfois difficile

dant que, lorsque l'orifice de
d’éviter les projections. é

Le bouchon de Porific ’\émpl sage peut également servir de verre mesu-
reur (graduations a 30440 et 5@1“.

O

Préparatio@&qlaw@&

La foncti%ﬁ’lmpujéo@est la mieux adaptée au pilage de glagons.

(bolntroduisez les glagcons dans le récipient mélangeur (G) et positionnez
\2\ correctement le couvercle de sécurité (E). Veillez a ne pas introduire trop
de glacons dans le récipient mélangeur (G) (max. 10 ou 12) et a ce qu’ils ne
soient pas trop gros (env. 2,5 cm de long).

e Raccordez ensuite I'appareil a une prise secteur avec terre, en veillant a
ce que le régulateur de vitesse (C) se trouve sur la position « 0 ».

e Positionnez le régulateur de vitesse sur « P »



e Appuyez ensuite plusieurs fois (selon la quantité) sur le bouton (B).
Une petite quantité de glagons vous permettra d’obtenir les meilleurs
résultats.

Une fois le pilage terminé, remettez le régulateur de vitesse (C) en position « 0 »
et débranchez 'appareil.

Vitesses recommandées pour différents aliments : 6
Quantité QQ

Exemple MIN 1/2 ! MAX

Créme de banane Position 3 a5 Positi .g Position 4 a 5

Purée Position 4 45 / P P@ 5, Position 445

Pate a crépes Position2 a 3 .@itio @ Position 4 a5

Liquides Position 3 @ Po 't@ 4 Position 4 a5
S \2\%-6
&
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DELICIEUX COCKTAILS FAITS MAISON :

Ananas Silver:

(pour 4 verres) Mélanger I’'ananas, le jus d’ananas, le jus de

2 tranches d’ananas pomme, le jus de citron et le blanc d’ceuf au

Y2 verre de jus d’ananas mixeur pendant 15 secondes a la vitesse la plus
1 verre de jus de pomme élevée.

le jus de 2 citrons Ajouter dans chacun des 4 verres 1 glacon et 1
1 blanc d’ceuf trait d’Angostura Bitter puis y verser la creme
Angostura Bitter d’ananas. Saupoudrer le tout de cannelle.
cannelle

glacons

3

Cocktail de pamplemousse

(pour 4 verres) Bien mélanger au mlxeur @ de pamplemousse,
1/2 1 de jus de pamplemousse le kirsch, le sucre de r le cherry brandy.

3 cuilleres a soupe de kirsch Verser le melange da erres. Piler les glacons
3 a 4 cuilléres a soupe de sucre au mixeur et ser @ace pilée.

de raisin glacons a piler K @

4 cuilleres a soupe de cherry brandy

P P

Spécialité a I'avocat
(pour 4 verres) Méla@ av le jus de citron, le yaourt, le
1 avocat mur et pelé poidre) persil au mixeur pendant 15

le jus d’1 citron nd
2 pots de yaourt nature K rodyi
poivre noir moulu s@ de

itesse la plus élevée.
la fin ¥4 | de lait. Ajouter dans chacun
rres 1 glagon puis y verser le mélange a

1/2 bouquet de persil @ basé)d’avocat.

1 pincée de sel Q rsemer d’un peu de poivre de Cayenne et d’'une
Ya | de lait %etlte touche d’aromates ou de bouillon Fondor
glacons \Q pour obtenir la boisson minceur idéale.

poivre de Cayenne
évtl. aromates ou.b n For{i%r

/
Cocktail d’a ts A
(pour 1 gr rre) Mélanger les abricots, le fromage blanc, le sucre

2 abric\oz% ux, pelés et et le lait au mixeur, puis verser le mélange dans
dénoyalités un grand verre et ajouter %2 verre a liqueur de

1 cuillere a soupe de fromage blanc Cognac.

2 cuilleres a café de sucre

1 verre de lait

Y2 verre a liqueur de Cognac

Baiser a la fraise

(pour 1 grand verre) Bien mélanger au mixeur le lait, la majeure partie
Va | de lait des fraises et le fromage blanc.

4 cuilleres a soupe de fraises fraiches  yjgrger |e mélange dans un verre, couper en deux
4 cuilleres a soupe de sucre les fraises restantes et en garnir le verre.

1 cuillere a soupe de fromage blanc

10
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Créme glacée frappée

(pour 4 verres) Bien mélanger le lait, le miel et la creme glacée a
3/8 | de lait la vanille au mixeur et verser le mélange dans 4
2 cuilleres a soupe de miel verres.

2 verres a liqueur de rhum Battre le 1/8 | de créme sucrée et le sucre vanillé
2 boules de créme glacée a la vanille jusqu’a obtenir une consistance bien ferme et
1/8 | de créme sucrée en garnir les verres. Faire bouillir les 4 cuilleres

1 sachet de sucre vanillé a café de poudre de chocolat et les 4 cuilleres a
4 cuilleres a café de poudre de café d’eau en mélangeant continuell nt puis
chocolat laisser refroidir. Arroser la creme Qée frappée
4 cuilléres a café d’eau avec cette sauce au chocolat. %

(ou sauce au chocolat toute préte)

&
Cocktail a la fraise g

(pour 4 verres) Réduire les fralses orporer le
200 g de fraises yaourt, le babeur ralsm et bien
Y4 | de yaourt mélanger le to mlxe erser le mélange
Ya | de babeurre dans les v I e@lagons au mixeur et
4 cuilléres a soupe de sucre de raisin  servir av llee

1 cuillere a soupe de jus de citron Q

glacons a piler

Lait de Cuba @ \Q

(pour 4 grands verres) \@Ml bananes, le jus de citron et le sucre.

3 bananes er le lait et verser le mélange dans les

3 cuilleres a soupe de jus deQ*on res. Servir glacé.

60 g de sucre \Q MARQUE : Vous pouvez remplacer le sucre

3/4 | de lait . C) \Q) par du sucre de raisin ou du miel. La confiture ou
\\\ \$ le sirop de framboise conviennent également tres

K bien.

Caipirinha / *

(pour 2 verreQ aipirinha Faire rouler le citron afin qu’il devienne plus

1 C|tron juteux. Le découper ensuite en 8 morceaux

12 cui a soupe de glace pilée et en mettre 4 dans chaque verre. Ecraser les

4 cl de jus de citron vert morceaux de citron avec un pilon en bois.

(également disponible en bouteille) Ajouter 2 cl de Pitu dans chaque verre. Piler les

8 cuilleres a café de sucre roux glacons au mixeur. Remplir chaque verre avec 6

(un peu plus si vous utilisez un cuilleres a soupe de glace pilée, puis 4 cuilleres a

citron pressé plutét que du café de sucre et enfin 2 cl de jus de citron. Pour

jus en bouteille) terminer, ajouter a nouveau un doigt de Pitu et

env. 6 cl de Pitu servir avec une paille.

Bonne préparation !

1
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez toujours la prise avant le nettoyage et laissez I‘appareil refroidir
A complétement avant de le nettoyer et/ou de le ranger !
[Danger]| Risque d‘électrocution!

Veillez a ce qu’aucun liquide ne pénétre a l'intérieur de I'unité motrice.
Risque d‘électrocution !

Danger

N’utilisez pas de détergents ni de produits récurants puissants.

B

e Pour nettoyer |‘unité motrice,(A) utilisez un tissu sec@? au plus
légérement humidifié et bien essoré.

e Essuyez ensuite en frottant. g

O

Les lames sont trés coupantes. Ne les tou% pas a FLalns nues.
Risque de blessure !

e Placez le récipient mélan G) ‘unité motrice (A) et versez a
I’intérieur un peu d’eaurtigde T?{ e a du produit de vaisselle.
e Mettez correcten@ pl ur le récipient mélangeur le couvercle

de sécurité ( de I'orifice de remplissage (F)
(voir la se @ t||| de I'appareil »).

Nettoyage du récipient mélangeur \'0

J Raccﬁgz ens %pparell a une prise secteur avec terre conforme
\@ @e régulateur de vitesse (C) se trouve sur la position

K

64' ositi z le régulateur de vitesse (C) sur « P » (fonction d’impulsion).

(b, e Appuyez plusieurs fois brievement sur le bouton (B) pour donner des
\2\ impulsions.

e Retirez le récipient mélangeur (G) de I'unité motrice (A) et rincez-le a
I’eau claire.

Vous pouvez nettoyer le couvercle de sécurité (E) et le bouchon de I’orifice de
remplissage (F) avec de I’eau chaude mélangée a du produit de vaisselle.
Puis rincez complétement avec de I’eau claire.

Laissez sécher totalement tous les éléments.

i @

Les éléments du mixeur ne sont pas adaptés pour le lavage au lave-vaisselle.

12
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DEPANNAGE

Panne:

Lappareil ne fonctionne
pas.

<2

Cause:

La fiche n'est pas reliée a
la prise secteur avec terre.

Le régulateur de vitesse n'a
pas été tourné suffisam-
ment.

Le récipient mélangeur
n'est pas correctement po-
sitionné sur I'unité motrice.

Q)

Le couvercle d urlt
n’est pas corr. ent
positionné r &Ci
melang

\Q’ O(Q

vez introduit un

Les lames ne tour (&E
n\ ent non adapté dans le

6
)

eC|p|ent mélangeur.

Solution:

Insérez la fiche dans la prise
secteur avec terre.

Tournez le régulateur de
vitesse dans le sens des ai-
guilles d’une montre jusqu’a

ce que I’appare&émarre.

Mettez le rf@keur de
vitesse sur & position « 0
Z la fiche de la

teur avec terre.
nez correctement

\ t melangeur sur
uni rice, comme dé-

cri hapitre « Utilisation

@ appareil ».

ettez le régulateur de
vitesse sur la position « 0
» et retirez la fiche de la
prise secteur avec terre.
Positionnez correctement le
couvercle de sécurité sur le
récipient mélangeur, comme
décrit au chapitre « Utilisati-
on de I'appareil ».

Mettez le régulateur de
vitesse sur la position « 0 »
et retirez la fiche de la prise
secteur avec terre. Videz le
récipient mélangeur.

Si le probleme rencontré n'est pas énuméré dans ce tableau, merci de contacter notre ser-
vice clientele. Nos conseillers clientéle vous aideront avec plaisir. Vous trouverez le numéro
de notre service clientéle dans nos conditions de garantie.
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MISE AU REBUT

)i

L'emballage du produit est composé de matiéres recyclables. Les matériaux
d‘emballage peuvent étre déposés auprées des déchetteries publiques en vue
de leur recyclage.

Ne pas jeter les appareils usagés aux ordures ménagéres! Conformément aux
prescriptions |égales, |‘appareil usagé doit étre éliminé de maniere conforme a la fin
de sa durée de vie. Les matieres de valeur contenues dans I‘appareil usagé peuvent

[
étre réutilisées, ce qui protége I‘'environnement. Pour toute informatiop®¢omplémen-
taire, adressez-vous aux autorités administratives de votre comm u a une en-
treprise locale de récupération. 0

]

ECONOMIE D‘ENERGIE ng

Q>

Une consommation de courant non désirée peut se pro(& Si I%ﬂee male/le connecteur
est branché. Débranchez toujours la prise méle % rise Gcourant de sécurité pour
économiser |‘énergie.

14



CONDITIONS DE GARANTIE Cher client,

des réclamations sont !
uvaise mampq\at\on, i

t
malheureusemen
t |y esta remeédier

La garantie est valable pour une durée sans problemes tout sim ail ou fax avec notre
de trois ans a dater du jour de I'achat o ntact via téléphone, M t a cet effe
ujou U Imettant en O allé expressement &

de la livraison effective des articles. Elle centre de Services inst

gser a notre service

ne peut étre reconnue valable que sur squence, veuillez vous adre oy avant de
production du bon de caisse et du bon En cons\._‘e %e avaf\t d‘expédier | appare‘sistance en ligne
de garantie diment renseigné. Il est donc \‘apggﬁgr chez le [e\lende(;Jg v (l)\l&);trgé%?acer.
indispensable de conserver ces vous évitera

deux documents. 6

Le fabricant s’engage a traiter gratuitement toute réclamation relativesZ probléme de

matériel ou a un défaut de fabrication, en se réservant le droit d’opter a ga convenance entre
une réparation, un échange, ou un remboursement en especes. rantie ne s’applique
pas aux dommages survenus a I’occasion d’un accident, d’un ent imprévu (foudre,

inondation, incendie, etc. ), d’une utilisation inappropriée o ransport sans précaution,
reje@l de toute forme de

d’un refus d’observer les recommandations de sécurité o
modification ou de transformation inappropriée. Q}

La garantie pour les piéces d’usures et consommz@ (cog?gar exemple les ampoules,
les batteries ou les pneus) est valable 6 mois S cha d’une utilisation normale et

conforme. Les traces d’usures causées par une\dtilisati uotidienne (rayures, bosses) ne
sont pas considérées comme des proble ou par la garantie.

Lobligation |égale de garantie dy f isse@est pas limitée par la présente garantie.

La durée de validité de la gara ep e prolongée que si cette prolongation est

prévue par des dispositions ?a s pays ou les textes en vigueur prévoient une
n

D
garantie (obligatoire) et/ou obI@ de tenue de stock de piéces détachées, et/ou
une réglementation dq@m nts, ce sont les obligations minimum prévues par

Gt
la loi qui seront pris on g ion. Lentreprise de service aprés-vente et le vendeur
déclinent toute regp bilité{etative aux données contenues et aux réglages effectués par
le déposant sur le dﬂ@ e I’envoi en réparation.

tlon de la durée de garantie, il vous est toujours possible d’adresser les
ectueux aux services apres-vente a des fins de réparation. Mais en dehors de
de garantie, les éventuelles réparations seront effectuées a titre onéreux. Au cas
ou les réparations seraient payantes, vous serez avertis auparavant.
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&) BON DE GARANTIE

Adresses des points de SAV:
HUP-Service
Hotline:
Tel.: 0041/435 004 117 - Fax: 0041/435 004 237
Courriel:
info@hup-service.ch

Hersteller-/Importeurbezeichnung:
Hans-Ulrich Petermann GmbH & Co. KG @/
Schlagenhofener Weg 40 Q

D-82229 Seefeld \\'} A
Désignation du produit: w
MIXEUR C\Cher Ches sont ma\heureusemd?;g;[
. aqu ity est A remé
N° d‘identification du fabricant/du produit: environ 95 b Vaise%? .\atloﬂ, iy es VOus
roblggnes

a enten
UM 600 dues A simplem avec notre

|
: ail ou fax
s\aphone, M \
tacir telepnons. o cet effet.
N darticle: en COQE A stallé expressément &

vous adresser

3 notre service

23286 nce, veuillez . t de
’ T ‘ “ ou avan g
d'expédier 'appareli oo o en ligne
Période d tion: <& ne avant - Notre assistanc
ériode de promotion \ Yer chez le revendeur : N Gonlacer

yous evitera de vous

06/2011 Q@

cy Qg

Explication dedla‘defaillance constatée:

Nom de I‘acheteur:

Code postal/Ville: Rue:
Tél.: Courriel:
Signature:
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Produttore:
Hans-Ulrich Petermann GmbH & Co. K 2229%@9feld + Schlagenhofener Weg 40
Paese di origine: Cina

DICHIARAZIONE DI % TA CE

Richiedere la dichiarazio Qco&@\ a CE presso il produttore (v. tagliando Garanzia).

A Importanti indicazioni di sicurezza sono evidenziate con questo simbolo.

Pericolo - si riferisce a danni a persone

Cautela - si riferisce a danni a cose

Informazioni importanti sono evidenziate con questo simbolo.

i @
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DESCRIZIONE DELL’ APPARECCHIO E DOTAZIONE

1500 === MAX

1250 m—

1000 m—

&

A) ifa moter
A BK Isa \ per funzionamento

aim
@C) € tore di velocita a 7 livelli
% “O(OFF)/ “P” (Impulsi)/
Q %”/“2”/H3!’/“4”/“5”
@ D)~ Avvolgitore cavo sul fondo
dell’apparecchio

E) Coperchio di sicurezza
CQ F) Coperchio dell’apertura di

riempimento con bicchiere
graduato integrato
D “30 ml”/ “40 ml”/ “50 ml”
G) Bicchiere frullatore
della capacita di 1,5 |

R . )
O &
N
DATI TECNI EQ)
Tension r@ale: 230 V~
Frequ ominale: 50 Hz

Potenza hominale: 600 W
Classe di protezione: Il

Servizio di breve durata: 1 min.

DOTAZIONE

1 unita motore, 1 bicchiere frullatore, 1 coperchio di sicurezza,
1 coperchio dell’apertura di riempimento, 1 manuale di istruzioni.
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INDICAZIONI GENERALI DI SICUREZZA

Rimuovere sempre la spina quando I'apparecchio non € in uso e durante ciascuna opera-
zione di pulizia o in caso di anomalie di funzionamento! Non tirare mai in corrispondenza
del cavo di rete! Pericolo di scossa!

Non immergere I'apparecchio in acqua e non utilizzarlo all’aperto, in quanto non deve es-
sere esposto né alla pioggia né all‘umidital Pericolo di scossa!

Se l'apparecchio dovesse cadere in acqua, staccare prima la spina e poi rimuovere
’apparecchio! Non rimettere in funzione I'apparecchio, richiedere prima una verifica da
parte di un centro di assistenza autorizzato. Questo vale anche in caso danneg-
giamento del cavo di rete o dell’apparecchio o se I'apparecchio cade entalmente.
Pericolo di scossa!

/
Assicurarsi che il cavo di rete o I'apparecchio non siano mai colloc superfici calde o in
prossimita di fonti di calore. Disporre il cavo in modo che non contatto con oggetti
caldi o appuntiti. Pericolo di scossal

Non piegare mai il cavo e non avvolgerlo intorno all’app @Xﬁlo, E@nto potrebbe rom-

persi. Pericolo di scossa!

Non utilizzare I'apparecchio se vi trovate su un &n @nldo 0 se le vostre mani o
I’apparecchio sono umidi. Pericolo di scossa'

Non aprire mai I'apparecchio e non cerc I in@qrre al suo interno oggetti metallici.
Pericolo di scossa!

Tenere lontano dalla portata dei b | i 6 ale di imballaggio — Pericolo di soffoca-

mento!

Gli apparecchi elettrici sano
zare e conservare I’app io,|
scono il pericolo assogiate’all’
per evitare che po sere

per bambini! Si raccomanda pertanto di utiliz-
o dalla portata dei bambini. | bambini non ricono-
pparecchi elettrici. Non lasciar pendere il cavo di rete
accidentalmente.

Persone (inclusi "oambm% e a causa delle loro capacita fisiche, sensoriali o mentali o

per mesperl 0 mancanza di conoscenza non sono in grado di utilizzare I'apparecchio

in modo, s non devono utilizzarlo senza la sorveglianza o il controllo da parte di una

persongg nsablle | bambini devono essere controllati per impedire che giochino con
hio.

I'appar

Le riparazioni possono essere eseguite solo da centri specializzati e autorizzati. Apparec-
chi non riparati correttamente rappresentano un pericolo per I'utente.

In caso di danneggiamento del cavo questo deve essere sostituito solo presso un centro
specializzato menzionato dal costruttore per evitare pericoli di lesioni e incidenti e per evi-
tare danni all’apparecchio stesso.

Collegare I'apparecchio solo ad una presa Schuko installata correttamente con una tensi-
one di rete secondo la targhetta.

Non lasciare incustodito I’'apparecchio durante il funzionamento per evitare incidenti.

4
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INDICAZIONI PER LA SICUREZZA SPECIFICHE PER APPARECCHIO

Evitare di toccare le parti in movimento. Per evitare lesioni alle persone e danni alle cose,
assicurarsi che le mani, i capelli, gli indumenti e altri oggetti non entrino nel bicchiere frulla-
tore quando ¢ in funzione o quando il bicchiere frullatore € collocato sull’'unita motore.

Prima della pulizia rimuovere sempre la spina dalla presa con contatto di terra. Pericolo di
scossa elettrica!

Non cambiare assolutamente la posizione dell‘apparecchio se al suo interno vi sono cibi o
liquidi.

Utilizzando accessori non originali e in caso di conseguenti danni all’appérécchio decade
qualsiasi diritto di garanzia.

preparare condimenti o bevande e per sminuzzare cubetti di io, mai per altri scopi.

/
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per sminuzzare frutta, v @ra, erbe ecc., e per
Per evitare pericoli, non introdurre pezzi eccessivamente gro&

Collocare I'apparecchio su una superficie piana e mse [ s zi, in quanto questi
ultimi non sono sempre evitabili. La superficie andra ge

Prestare attenzione quando si toccano le lame, ch@ n@? affilate, non toccare i coltelli
a mani nude! Tenere le lame al di fuori della i bambini. Non utilizzare assoluta-

mente lame danneggiate. Informare anche alfxi wtili merito ai pericoli. Rimuovere il
coperchio di sicurezza solo se le lame so mp\é@ente ferme. Pericolo di lesioni!
L’'uso di accessori non originali pud ggi parecchio e causare lesioni.

Riempire il bicchiere fruIIatoeréfo fin@ tacca “Min.” ma non oltre la tacca “Max”.

Assicurarsi che il regol e@ si trovi sulla posizione “0” prima di collegare
’apparecchio alla prega onia@ terra. Pericolo di lesioni!

Non introdurre pr@\&)ollen&aldl (come ad esempio minestre) nel bicchiere del frulla-

tore.

Non fruIIare&o semi duri e rimuovere dai prodotti introdotti eventuali gambi o piccioli

primasér\@ li.
Non intr®durre carne nel frullatore.

Non mettere mai in funzione I'apparecchio a vuoto, il motore potrebbe surriscaldarsi. La-
sciare in funzione I'apparecchio al massimo per 50-60 secondi alla volta, poi farlo raffredda-
re a temperatura ambiente.

Utilizzando frutta congelata assicurarsi che questa venga sempre utilizzata in piccoli pezzi.



UTILIZZO CONFORME

L'apparecchio € adatto esclusivamente per sminuzzare frutta, verdura, erbe, ecc., e per
preparare condimenti o bevande e per sminuzzare cubetti di ghiaccio. Inoltre I'apparecchio
non € adatto per un uso professionale, ma solo per l'uso in ambito privato. Ogni altro
utilizzo o modifica dell‘apparecchio vengono considerati come non conformi € sono so-
stanzialmente vietati. Si declina qualsiasi responsabilita per i danni derivanti da un utilizzo
non conforme o scorretto.

%)

PRIMA DI ESS UTIEHZZATO

\Q‘

Verificare dopg imo ’b@ dell‘imballaggio che 'apparecchio sia completo
Ae controlla pres di eventuali danni dovuti al trasporto per evitare
[Pericolo] haricoli. | SO i@l bi non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi al nostro

servizi enti.‘b& irizzo dell’assistenza é riportato nelle nostre condizioni

dig ia e sulla cartolina di garanzia.

rillatore viene fornito in un apposito imballaggio per proteggerlo da eventuali
danni dovuti al trasporto.

* Rimuovere con attenzione I'apparecchio dall’imballaggio.
* Rimuovere tutte le parti dell'imballaggio.

Pulire I'apparecchio e tutti gliaccessori da eventualiresidui di polvere dell’imballaggio,
secondo le indicazioni riportate nel capitolo “PULIZIA E MANUTENZIONE”.

Collocare I'apparecchio in prossimita di una presa con contatto di terra. Assicurarsi
che sia su una superficie piana, asciutta e antiscivolo.
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UTILIZZO DELLAPPARECCHIO

Se si vogliono lavorare ingredienti solidi e liquidi contemporaneamente nel
bicchiere frullatore, introdurre dapprima il liquido. Aggiungere poi gli ingre-
dienti solidi. Prima di introdurre gli ingredienti solidi nel bicchiere frullatore
tagliarli sempre in piccoli pezzi, per evitare di bloccare le lame.

)

Lapparecchio & dotato di due dispositivi di sicurezza, puo essere messo in
funzione solo con il bicchiere frullatore e il coperchio di sicurezza collocati
correttamente. E

i @

¢ Collocare I'apparecchio in prossimita di una presa co tto di terra.
Assicurarsi che sia su una superficie piana, asciutta e é}mcwolo

¢ Collocare il bicchiere frullatore (G) sull’'unita mo ASS|curar3| che
il triangolol§A sull’estremita |nfer|ore del bic ruIIatore )ell
simbolo “lucchetto aperto” 'f' (sull’unita t re |ano alllneati.

e Ruotare il bicchiere frullatore (G) in s orari n a quando E

il triangolo K4 non & allmeato c &O@cchetto aperto”
rsi i

Il bicchiere frullatore (G) deve inn do percepibile con un clic.

@ e Rimuovere il copercn&\sicu (E) ruotandolo in senso antiorario,
fino a quando no@ ssbi]@o evarlo verso l'alto.

e Versare gli |%€nt| nel¥iCchiere frullatore (G) e collocare poi il
coperchio di Sicurez ). Prestare attenzione in quanto il coperchio di

sicurez

Rimuovere il coperchio solo se Iyﬁe n&a'ompletamente ferme.

Collo %
Si c stra di fianco all'impugnatura del bicchiere frullatore (G)

(b. e Collegare quindi I'apparecchio alla presa con contatto di terra
\2\ assicurandosi che il regolatore di velocita (C) sia sulla posizione “0”.

Il frullatore esegue la miscelazione in breve tempo (alcuni secondi). Per man-
tenere la struttura del cibo ed evitare un surriscaldamento dell’unita motore
non tenere in funzione troppo a lungo "apparecchio.

i @




)

i @

i @

¢ Ruotare lentamente il regolatore di velocita (C) fino a quando non viene rag
giunta la velocita desiderata. La velocita dei coltelli aumenta dalla
tacca “1” (bassa) fino alla tacca “5” (rapida).

Nota: con questa modalita di esercizio premendo il pulsante (B) € possibile au-
mentare ulteriormente il numero di giri. Rilasciando il pulsante (B) la velocita viene
ridotta di nuovo alla velocita precedentemente impostata.

Consigliamo di selezionare all’inizio il livello di velocita minimo “1” e éllvelll
Superlorl “2” “3” “4” “5”

ve a massima potenza premendo il pulsante. Questo f namento si ottiene
quando il regolatore di velocita si trova sulla posizj ” e si preme il pul-
sante. Utilizzare questa funzione se si desidera el ualcosa solo per
breve tempo ma in modo intenso (ad esempi @r faKE mare un liquido),
oppure sminuzzare i cubetti di ghiaccio. {

La tacca “P” sta per funzionamento ad impulsi, ovver?&?nzmnamento bre-

O

Mentre P’apparecchio & in funzione, & ibilenglungere altri ingredienti,
rimuovendo il coperchio deII’apert % rie ento dal coperchio di sicu-
rezza. Ruotarlo fino alla battuta i nso ntiorario e sollevarlo verso l‘alto.
Prestare attenzione in quanto il %’no dell’apertura di riempimento
aperto non si possono sem@ ﬁschlzm

Il coperchio dell’aper i ner@nento puo essere utilizzato anche come
bicchiere graduato (30/a 50 m@tacche da 10 ml).

QL o0
© i@

Preparazione del ghi io tritato

Per tritQ@cubetti di ghiaccio si consiglia di utilizzare la funzione a impulsi.

e Introdurre i cubetti di ghiaccio nel bicchiere frullatore (G) e applicare
correttamente il coperchio di sicurezza (E). Assicurarsi che non vengano
introdotti troppi cubetti di ghiaccio nel bicchiere frullatore (G)

(max. 10 — 12), inoltre i cubetti di ghiaccio non devono essere troppo
grandi (ca. 2,5 cm di lunghezza).

e Collegare ora I'apparecchio alla presa con contatto di terra, facendo
attenzione che il regolatore di velocita (C) si trovi sulla posizione “0”.



* Portare il regolatore di velocita (C) su “P”

e Premere alcune volte il pulsante (B) a seconda della quantita introdotta.
I risultati migliori si ottengono con una quantita ridotta di cubetti di
ghiaccio.

Al termine della miscelazione, quindi si & raggiunto lo stato desiderato di misce-
lazione, ruotare il regolatore di velocita (C) sulla posizione “0” e staccare I'unita
motore (A) dalla rete. 6

Impostazione consigliata della velocita per i diversi alimenti: 0(\

/
Empfohlenen Geschwindigkeitseinstellungen fiir un%céhiedliche

Nahrungsmittel: Q
aiir O

Esempio MIN . - { MAX

Frullato di banana Livello 3-5 @ Liv (925 Livello 4-5
Purea Livello{&#’ ivello 4-5 Livello 4-5

Pasta per crépe Liv -3 \2\ Livello 3-4 Livello 4-5
Liquidi ﬁ&o @Q Livello 4 Livello 4-5



Ricette per bevande gustose:

Silver Pineapple:

(per 4 bicchieri)

2 fette di ananas

2 bicchiere di succo di ananas
1 bicchiere di succo di mela

il succo di 2 limoni

1 bianco d’'uovo

Angostura Bitter

Cannella

Cubetti di ghiaccio

Grapefruit Mix

(per 4 bicchieri)

1/2 litro di succo di pompelmo
3 cucchiai da tavola di kirsch
(acquavite di ciliegia)

3-4 cucchiai da tavola di
zucchero d’uva

4 cucchiai da tavola di

Cherry Brandy

Avocado Special

(per 4 bicchieri)

1 avocado maturo pelato

il succo di 1 limone

2 vasetti di yogurt naturale
pepe nero macinato

Y2 mazzetto di prezzemolo

Y4 litro di latte

Miscelare nel frullatore alla massima velocita per
15 secondi I’'ananas, il succo di ananas, il succo di
mela, il succo di limone e il bianco d’uovo.
Mettere in ciascuno dei 4 bicchieri 1 cubetto di
ghiaccio e una spruzzata di Angostura Bitter e
riempire con il frullato di ananas. Decorare con un
po’ di cannella in polvere.

N\

Miscelare bene nel frullatore il succo di pompelmo,
il kirsch, lo zucchero d’uva e, erry Brandy.
Versare nei bicchieri. Smi re nel frullatore i
cubetti di ghiaccio e sernyikehildrink con il ghiaccio
tritato.

Cubetti di ghiaccio é\ﬂ ghiE(@tritato
7P
Miscela@&\mas%o livello per 15 secondi nel

frulla I’ayoCado, il succo di limone, lo yogurt, il
pepenil sal prezzemolo.

€ aggiindere 1/4 litro di latte e miscelare.
betto di ghiaccio in ciascuno dei 4
versare il drink all’avocado.

omat o Fondor, & un drink ideale per le diete

\ ett
@ ic{i%‘
1 presa di sale Q CEn po’ di peperoncino di Cayenna e un po’

cubetti di ghiaccio

peperoncino di Cayen 6)0 . Q)
eventuale Aromat/ @ {\&\
%)
k)

Frullato di albico¢ e“d%
(per 1 bicchi@ long

2 aIbicocc% ccose, pelate,
denocgi

1 cucchigio da tavola di quark
2 cucchiai da té di zucchero

1 bicchiere di latte

2 bicchierino di brandy

Delizia alle fragole

(per 1 bicchiere da long drink)

Ya litro di latte

4 cucchiai da tavola di

fragole fresche

4 cucchiai da tavola di zucchero
1 cucchiaio da tavola di crema di
formaggio

agranti.

Miscelare le albicocche, il quark, lo zucchero e il
latte nel frullatore, poi versare in un bicchiere alto e
mescolare con 2 bicchierino di brandy.

Miscelare bene nel frullatore il latte, gran parte delle
fragole, lo zucchero e la crema di formaggio.
Versare in un bicchiere, tagliare a meta le fragole
restanti e usarle per decorare il bicchiere.

10



Frappé con gelato

(per 4 bicchieri)

375 ml di latte

2 cucchiai da tavola di miele

2 bicchierini di rum

2 palline di gelato alla vaniglia
125 ml di panna dolce

1 bustina di zucchero vanigliato
4 cucchiaini da té colmi di cacao
in polvere

4 cucchiaini da te di acqua
sciroppo di cioccolato

Frullato alla fragola

(per 4 bicchieri)

200 g di fragole

Y4 litro di yogurt

V4 litro di latticello

4 cucchiai da tavola rasi di
zucchero d’uva

1 cucchiaio da tavola di succo
di limone

Cubetti di ghiaccio per il
ghiaccio ftritato

Cuba Milk
(per 4 bicchieri da long drink)
3 banane

3 cucchiai da tavola di SUCCOQ Qnei

limone
60 g di zucchero
% litro di latte

QO
O
(6

Calplrmha Aa
(per 2 bicchi % Caipir

1 limetta %

12 cucc a tavola di

ghiacci@tritato

4 cl di succo di limetta

(va bene anche quello in bottiglia)
8 cucchiaini da té di zucchero di
canna,

un po’ di piu se si usa il succo
ricavato dal frutto al posto di
quello in bottiglia.

circa 6 cl di Pitu

Miscelare bene nel frullatore il latte, il miele, il rum e
il gelato alla vaniglia e versare in 2 bicchieri.
Montare 125 ml di panna dolce con una bustina

di zucchero vanigliato e decorare i bicchieri. Far
bollire 4 cucchiaini da té colmi di cacao in polvere e
4 cucchiaini da té di acqua mescolando di tanto in
tanto e poi lasciare raffreddare. Decorare il frappé
con gelato con questo sciroppo di cioccgo.

/00

gere lo yogurt,
iscelare bene il
jieri. Sminuzzare i

Ridurre in purea le fragole.
il latticello e lo zucchero d.
tutto nel frullatore. Vers
cubetti di ghiaccio n

il ghiaccio tritato {

eri. Servire ghiacciato.
possibile anche omettere lo zucchero durante

%lscelazione e utilizzare lo zucchero d’uva

I miele per dolcificare. Sono adatti anche la
marmellata o lo sciroppo di lamponi.

Far rotolare la limetta sotto il palmo della mano:

in questo modo diventa piu succosa.

Dopodiché tagliarla in otto parti e metterne

4 pezzi per ogni bicchiere. Schiacciare i pezzettini di
limetta con uno stuzzicadenti.

Per ogni bicchiere aggiungere 2 cl di Pitu.
Sminuzzare i cubetti di ghiaccio nel frullatore e
mettere nei bicchieri inizialmente 6 cucchiai da
tavola di ghiaccio tritato, poi 4 cucchiaini da té di
zucchero e infine 2 cl di succo di limetta. Per finire
aggiungere ancora un goccio di Pitu e servire con
una cannuccia.

Buona preparazione!

1
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Pericolo

A

Pericolo

Prima della pulizia staccare sempre la spina e lasciar raffreddare
completamente ’apparecchio prima di pulirlo e/o di riporlo. Pericolo di
scossa elettrica!

Prestare attenzione a che nessun liquido penetri all’interno dell‘unita motore.
Pericolo di scossa elettrica!

Per la pulizia non utilizzare detergenti abrasivi o aggressivi.

¢ Per la pulizia dell‘'unita motore (A) utilizzare un pann {s\lutto,
eventualmente leggermente umido e ben strizzato 6

e Successivamente asciugare bene. g

Pulizia del bicchiere frullatore OQ

| coltelli sono molto affilati. Non toccarli m mani lﬂag Pericolo di lesioni!

¢ Collocare il bicchiere frulla% é! sullC)a motore (A) e versare

un po’ di acqua tiepida c ter

e Applicare corretta h ere frullatore il coperchio di
sicurezza (E) e il rchlo apertura di riempimento (F)
(vedere: Ut|||z chio).

o CollegarQra las ad una presa con contatto di terra
cor@mente [ ta (sincerarsi che il regolatore di velocita (C)

sia Ul pos'li@e “0”).

tare regolatore di velocita (C) sulla posizione “P”
impulsi).

\2\(0, e Premere piu volte per breve tempo il pulsante (B) per il funzionamento

i @

a impulsi.

e Rimuovere il bicchiere frullatore (G) dall’unita motore (A) e
risciacquare sotto I’'acqua corrente.

| due coperchi possono essere puliti con acqua tiepida con detersivo.
Successivamente risciacquare a fondo con acqua pulita.

Lasciar asciugare completamente tutte le parti dopo la pulizia.

| componenti del bicchiere frullatore non possono essere lavati in
lavastoviglie.

12
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ELIMINARE EVENTUALI ANOMALIE

Anomalia:

Lapparecchio non
funziona.

La lama non gira.

O

SSE

alle non elencate sopra, rivolgersi al nostro servizio clienti. | nostri consu-
lieti di fornirvi assistenza. Lindirizzo per I‘assistenza € riportato sulle nostre

condizioni di garanzia.

Q\?

Causa:

La spina non ¢ inserita
nella presa con contatto di
terra.

Il regolatore della velocita
non € stato sufficiente-
mente ruotato.

Il bicchiere frullatore non

€ applicato correttamente
sull’'unita motore.

Q)

Il coperchio di sicu@a

RS
\Q} O&Q

re frullatore &
odotto un ingre-
non idoneo

13

Cﬁtare il regolatore della
elocita nella pos. “0“ e

non & applicato gogret-
tamente sul bi€sliere %—
frullatore. @

Rimedio:

Inserire la spina nella presa
con contatto di terra.

Ruotare il regolatore della
velocita in senso orario fino
a far avviare I’a&arecchio.

Ruotare |l @tore della
velocita nelte pos. “0“ e

stacc Ja spina. Collocare
ente il bicchiere
e suII unita motore,
critto nel capitolo
lI‘apparecchio” .

staccare la spina. Collocare
correttamente il coperchio
di sicurezza sul bicchiere
frullatore, come descrit-

to nel capitolo “Utilizzo
dell‘apparecchio®.

Ruotare il regolatore della
velocita nella pos. “0“ e
staccare la spina. Svuotare
il bicchiere.



SMALTIMENTO

{»7J. Limballaggio del prodotto & costituito da materiale riciclabile. Il materiale di
%& imballaggio pud essere smaltito presso centri di raccolta pubblici per essere
riutilizzato.

normative in vigore I’'apparecchio vecchio deve essere smaltito adeguatamente al ter-
mine della sua durata. In tal senso i materiali contenuti nell‘apparecchio vecchio ven-
gono riutilizzati e I'impatto sul’ambiente € minimo. Per ulteriori informagzioni rivolgersi
alle autorita comunali competenti o all’azienda di smaltimento locale. 6

N

d
RISPARMIO ENERGETICO Q?
N

E: Gli apparecchi vecchi non devono essere gettati tra i rifiuti domestici! In base alle
_—

\‘
La spina / alimentatore inseriti possono causare un cd\é'bho e@etico indesiderato.
Rimuovere sempre la spina / I‘alimentatore dalla p on.contatto di protezione per
un risparmio energetico.

14



CONDIZIONI DI GARANZIA (CH)

®

il 95% circa dei recl

Gentile cliente,

ami sono pu

rtroppo da ricondgrsi'
ertanto essere pvitatl

i di utill otrebbero P _ "
; er;gr;)?&gj\g%;%gsga contattare te\efomcamente, P
sen :

' i hot-
indi invi rivolgersi alla not
ideri uindi invitarla a rvo alla B
Desgi: ggme%sa a diposizione pnn(w)';\_‘ (c)ildres
\’;:)npearecohio ovvero ripc%r;‘\agi% ’?e‘lrgegenza ;
' otremo
acquistat Lr rivolgere altrove.

Il periodo di garanzia ha una durata

di 3 anni e inizia il giorno dell‘acquisto
o della consegna della merce.

Perché i diritti di garanzia abbiano
validita é assolutamente necessario
presentare lo scontrino relativo
all‘acquisto e riempire la scheda della
garanzia. Conservare quindi sia lo scontrino che la scheda della @rzia!

he si debba

difetti di materiale o di fabbricazione attraverso la riparaziQng, la sostituzione o il
rimborso, a discrezione del produttore stesso. La ga:&@a nﬁ estende a danni
causati da incidenti, eventi imprevisti (problemi caus fulmini=dcqua, fuoco ecc.),
uso o trasporto non conforme, mancato rispe @ e prescrizioni di sicurezza e/o
di manutenzione o da altro tipo di uso o modi die'r)éja quelli conformi.

ett{ adtisura e le parti di consumo in

e, batterie, pneumatici etc.) dura
o (graffi, ammaccamentj) non sono

’
Il produttore garantisce la risoluzione gratuita di casi diazgnze riconducibili a

Il periodo di garanzia per i component;
caso di utilizzo normale e conforme
6 mesi. Le conseguenze dell’utili@&g
coperte da garanzia. X

L‘obbligo di garanzia da gje/ [ itore stabilito per legge non viene limitato dalla
presente garanzia. Il peFfiodo di. nzia puo essere esteso soltanto se una norma di

legge lo prevede. &esi ali la legge prescrive una garanzia (obbligatoria) e/o
una disponibilit, agS

o di ricambi e/o una regolamentazione per il rimborso
izioni minime stabilite dalla legge. Il servizio assistenza e il
sono in alcun modo responsabili in caso di riparazione per eventuali
tazioni salvate sul prodotto dall’utente.

Anche dopo la scadenza del periodo di garanzia € possibile inviare gli apparecchi
difettosi al servizio di assistenza a scopo di riparazione. In questo caso i lavori
di riparazione verranno effettuati a pagamento. Nel caso in cui la riparazione o il
preventivo non fossero gratuiti, verra informato in anticipo.
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D TAGLIANDO DI GARANZIA

Indirizzo(i) assistenza:
HUP-Service
Numero verde:
Tel.: 0041/435 004 117 - Fax: 0041/435 004 237
e-mail:

info@hup-service.ch

Denominazione produttore/importatore:

Hans-Ulrich Petermann GmbH & Co. KG @/
Schlagenhofener Weg 40 Q

D-82229 Seefeld \\'} A

Denominazione prodotto:

FRULLATORE sentle NS a ricondursi

i ' lami s P evitati
il 95% C‘m@ ertanto essere
Lutheto ¢ PR tattgr% telefonicamente, PE

0 pg\r| :‘%Stapposito servizio di assistenza.

i rivolgersi alla _hof(—
izi r?e pringwa di restituire

i
i i 1o
ovvero riportari
i3tato hll_% potremo COS! aiutare senza ch
' rivolgere altrove.

Numero identificativo prodotto/produttore:
UM 600

Numero articolo:

23286

Periodo azione: \@
06/2011 Q <

CH-8423 Emb m rt

ol =\

Descrizione d@'\@{to:
X

Nome dell’acquirente:

Azienda e sede del rivenditore; Q
ALDI SUISSE AG,* \?acgeﬂ, Verwaltungsgebaude Z,

CAP/Citta: Indirizzo:
Tel.: e-mail:
Firma:



KEZELES|I UTMUTATO
ALLOMIXER
UM 600 N
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GARANCIAJEGY(\C) ................................... 16
Gyarto: Q %-

Hans-Ulrich Petermann GmbH & Co. K 2%%%>efeld + Schlagenhofener Weg 40

Szarmazasi hely: Kina
CE-MEGFELELGSEGI I@&A'@SAT

Az EU egyez6séqgi ny|Iatk Xa gy@l lehet igényelni (lasd a Garancialevelet).

A készulék megfelel e - és termékbiztonsagi térvény |
kdvetelményeinek é euro feszlltség-iranyelvnek. Ezt a GS- @ !
jelolés |gazolja gt

BEVEZI;,@

A készUlék hasznalatba vétele el6tt alaposan olvassa el és tartsa be a jelen kezelési Utmu-
tatéban foglaltakat, legféképpen a biztonsagra vonatkoz6 Gtmutasokat. Orizze meg a kezelési
Utmutatot, hogy barmikor bele tudjon nézni. Amennyiben elajandékozza a készliléket, adja
tovabb az utmutatét is.

A A fontos biztonsagi utmutatasok ezzel a jelzéssel vannak ellatva.

Veszély — személyi sériilésre vonatkozik
Vigyazat - dologi karokra vonatkozik

A fontos informacidk ezzel a jelzéssel vannak ellatva.

i @
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AZ ESZKOZ LEIRASA ES A CSOMAG TARTALMA

@?eg éé)
W n 8gomb gombnyomasos

yoz6:

%.0” (ki)/ ,P” (gombnyomasos)
/”1 ”/”2”/”3”/”4”/”5”

B %} :
@ ) atu fordulatszam-
R qyr

‘2\)) Kabeldob a burkolat aljaban

E) Biztonsagi fedél

F) Betdltényilas fedele a beépitett
»30 mI”/,40 ml”/,50 ml”
mérdpoharral

G) anyagu, 1,5 | térfogatu
keverGtartaly

E |
F
G 1000:
A
N\
o
' — D
0\ ‘\
i} NN
MUSZAKI A 05 <
: 230 V~
[ 50 Hz
Névleges teljesitmény: 600 W

Erintésvédelmi osztaly: I
Rovid ideig mikodtethet6: 1 perc

A CSOMAG TARTALMA

1 db hajtbegység, 1 db keverétartaly, 1 db biztonségi fedél, 1 db fedél a betéltényilashoz,

1 db kezelési Utmutato.
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ALTALANOS BIZTONSAGTECHNIKAI TUDNIVALOK

Mindig hdzza ki a halézati dugot, ha az eszk6zt nem hasznalja, ha azt tisztitja, vagy ha
lizemzavar 1ép fell Soha ne a haldzati kabelt hiizza! Aramiités veszélye!

Ne meritse vizbe, és ne hasznalja a szabadban az eszkdzt, mivel az nem tehetd ki esének
vagy egyéb nedvességnek! Aramiités veszélye!

Amennyiben az eszkdz vizbe esett, el6szor huzza ki a haldzati csatlakozoét, és csak azutan
vegye ki az eszkdzt a vizbol!l Ezutdn ne helyezze Ujra Uzembe az eszkdzt, amig azt 4t nem
vizsgaltatta szakszervizben. Ezt akkor is tegye meg, ha a haldzati kabel v az eszkoz
meghibasodott, ill. ha az eszkoz leesett. a&

Aramiités veszélye! OQ

héforras kozelébe. A haldzati kabelt Ggy helyezze el, hogy az ne k n érintkezésbe forrd

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelt és az eszkdzt soha ne hel@fom’) fellletre vagy
vagy éles él(i targyakkal. Aramiités veszélye!

A haldzati kabelt semmi esetre se hajtsa meg, és ne te koré, mert ez ka-
beltérést eredményezhet. Aramiités veszélye! %

Ne hasznalja az eszkézt, ha On nedves talajon ll, @e heﬁe vagy az eszkdz nedves.
Aramiités veszélye!

Az eszkOz burkolatat ne nyissa fel, és semmé\ tre baljon meg fémtargyakkal annak
belsejébe nyulni. Aramiités veszelye'

A csomagoldéféliat tartsa tavol a g@k :: Iladasveszely'
ko

Az elektromos eszk6zdk n? k! Az eszkdzt ezért olyan helyen hasznalja
és tarolja, ahol gyermekek fér hozza. A gyermekek nem ismerik fel az elektro-
mos eszkdzok hasznéla@)é\ rejlg élyeket. Ne hagyja 16gni a halozati kabelt, nehogy
azt megrantsa valaki. {\

Azok a személyek\(a)gyer, et is ideértve), akik fizikai, érzékel6- vagy szellemi képes-
ségeik alapjan~ydqgy t latlansaguk, illetve tudatlansaguk miatt nincsenek abban a
helyzetben, az eszkozt biztonsaggal hasznalhassak, nem tzemeltethetik az eszkdzt
feligyelet felel6sségteljes személy segitsége nélkil. Tartsa szemmel a gyermekeket,
jatszhassanak az eszkdzzel.

Az eszkdzon kizardlag engedéllyel rendelkezd szakszerviz végezhet javitasokat. A nem
szakszerUen javitott eszkdzok a felhasznalé szamara veszélyforrast jelentenek.

A hélézati kdbelt annak kdrosodasa esetén a sérlilés- és balesetveszély, valamint az esz-
kdz kdrosodasanak megel6zése érdekében csak a gyartd altal megnevezett szakszerviz
cserélheti ki.

Az eszkozt csak elbirasszerlen beszerelt, érintésvédelemmel ellatott, a tipusjelen szerepld
halézati feszultségnek megfeleld értékkel tzemeld dugaszolo aljzathoz csatlakoztassa.

A balesetek elkerlilése érdelében az eszkdzt mikddés kdzben ne hagyja felligyelet nélkil.
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KESZULEKSPECIFIKUS BIZTONSAGTECHNIKAI TUDNIVALOK

Kerulje a mozgd részek megérintését. A személyi sériilések és anyagi karok megel6zése
érdekében Ugyeljen arra, hogy keze, haja, ruhazata, valamint egyéb targy ne keriilhessen
a keverdtartalyba a keverési folyamat alatt, illetve addig, amig a keverétartaly a hajtéegy-
ségen helyezkedik el.

Tisztitas el6tt mindig hdzza ki a hal6zati dugot a foldelt csatlakozo aljzatbol.
Aramiités veszélye!

A készuléket semmiképpen ne vigye at egyik helyr6l a masikra, mikdzben abpan étel vagy
folyadék talélhato.

Idegen tartozékok hasznalata és az azokbdl ered6 karesemények eset@%mden garan-
cialis igény érvényét veszti. y

A készlléket kizarolag gyumolcs, zdldség, lagyszaru névénye % apritasara, dresszin-
gek vagy turmixok készitésére, illetve jégkockaapritasra haszng inden mas alkalmazas
tiltott. A veszélyek elkertlése érdekében ne tegyen tl:l|3é%' nagysnéretl darabokat a
tartalyba.

Az eszkdzt sima, frocsdgésre kevésbé érzékeny%’ @ mivel a frécsdégést nem
lehet mindig elkerlni. Jo, ha a felllet kbnnyen tisz to

éﬁk nagyon élesek. Puszta kézzel
ekeket ne engedjen. Sérilt pengék
meztesse ezekre a veszélyekre.

A készllék kezelésénél Ugyeljen a kespe
ne érintse meg a késeket! A késpengék
hasznalata tilos. A készulék tébbi hasz
A biztonséagi fedelet csak akkor ny\’&(l ngék teliesen megalltak. Sériilésveszély!

Idegen tartozékok hasznala@%szu% karosodasahoz, illetve személyi séruléshez ve-
zethet.

A kever6tartalyt le Q,,M igfem toltse fel. Ne toltse a ,Max” jeldlésen tul.
y g«& \{g g j

Mindenképpen U gy a fordulatszam-szabdlyoz6 a ,,0” allasban legyen, amikor
a készlléket adpldelt aly%woz csatlakoztatja. Sérilésveszély!

Meleg \é ré anyagot (pl. levest) ne t6ltsén be a keverétartélyba.

Kemény‘csonthéjasokat, magokat ne toltson a keverGtartalyba. Keverés elétt tavolitsa el az
apritandd névények szarat, kocsanyat.

A keverGbe hust ne tegyen.

A késziléket keverend6 élelmiszer nélkil tilos hasznalni, mivel ekkor a motor tulmeleged-
het. A készlléket egyszerre legfeliebb 50—-60 masodpercig mikddtesse. Az Ujabb hasznalat
el6tt hagyja szobah&mérsékletre hilni.

Fagyasztott gyumolcsdk apritasakor fokozottan tgyeljen a kis darabokban t6rténé ada-
golasra.
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RENDELTETESSZERU HASZNALAT

A késziléket kizarélag gyumdlcs, zoldség, lagyszaru ndvények, stb. apritasara, dres-
szingek vagy turmixok készitésére, illetve jégkockaapritasra szabad hasznalni. Kizarélag
haztartasokban térténé felhasznélasra szolgal, ipari méretekben valé hasznalatra nem al-
kalmas. A készulék barmilyen mas hasznélata vagy mdodositasa rendeltetéstél eltérének
mindsul és alapveten tilos. Azokért a karokért, melyek nem rendeltetésszerli hasznalat
vagy hibas kezelés miatt keletkeztek, nem vallalunk felel§sséget.

AZ ELSO HASZNALAT £LOTT
A \Q
A

A veszélyhel kiala sanak elkerulése érdekében kicsomagolas utan

ellenérizze, y a tlék felszerelése teljes-e, és nincsenek-e rajta a
Veszélvl gz4llitas sOtah k ett karosodasok. Kétséges esetben ne hasznalja az

eszkozt ne uljon vevészolgalatunkhoz. A szerviz cimét megtalalja a

garang€ialis feltételeknél és a garanciakartyan.

oOmixer a szallitas soran esetlegesen keletkezd karosodasok elkeriilése érdeké-
ben csomagolasban talalhaté.

-Ovatosan vegye ki a késziiléket a csomagolasbol.
+ Tavolitsa el a csomagolas minden darabjat.

A készulékrdl és minden tartozékarol tavolitsa el a csomagolasbdl ratapadt port.
Ennek menetét lasd a ,TISZTITAS ES APOLAS” cim( részben.

Helyezze a késziiléket egy véddérintkezés dugaszolbaljzat kdzelébe. Ugyeljen arra,
hogy a készUléket vizszintes, sima, szaraz és csuszasmentes fellletre tegye.
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A KESZULEK HASZNALATA

)

)

Ha a keverotartalyba egyszerre helyez szilard anyagokat és folyadékot, akkor
el6szor a folyadékot éntse be. A szilard 6sszetevoket ezutan adja hozza. A
szilard 6sszetevoket a hozzaadas el6tt mindig vagja apré darabokra, hogy a
keverdtartalyban a kés ne akadhasson el.

A késziilék két biztonsagi funkciéval rendelkezik. Az inditas kizardlag
megfeleléen a helyén levé keverédtartaly és biztonsagi fedél mellett lehet-
séges.

* Helyezze a késziiléket egy védGérintkez0s dugaszoléa@ézelébe.
Ugyeljen arra, hogy a késziléket vizszintes, sima, szaraz'és
csUszasmentes feliiletre tegye. %’

+ Helyezze a keverétartalyt (G) a hajtéegységr ~Ugyeljen arra, hogy a
keverétartaly (G) alsé végén levé K4 har 09, mint az g’
Lbajonettzar nyitva” szimbolum (a hajt gen ( gybeessen.

+ Ezutan forgassa el a keverotarta%a taté irAnyaba ugy, hogy
az n haromszog és az a.b ttzaé&?va szimbo6lum essen

egybe. A keverotartalynak ér Ihatéan a helyére kell

kattannia. ®
@ A A fedelet csak akkor nyissa aa p\@{?teljesen megalltak.

i @

+ Vegye le a biztopSagdr fe )- Ehhez a fedelet forgassa az 6éramutato-
val ellentéte ba addigyamig az felfelé levehetdveé valik.

ket a keverétartalyba (G), és helyezze fel a biz-
Vegye figyelembe, hogy a biztonségi fedél (E) kerlle-
kedés (,orr”) talalhato. A fedelet ugy helyezze a

(G), hogy a leghosszabb orr a keverétartaly (G) fogantyuja

« Toltse bég@éssz

tonsagi elet
té m Ki
otaét 2

o.gﬁellett a helyezkedjen el. A biztonsagi fedelet (E) forgassa el az
amutato iranyaba ugy, hogy érezhetden és hallhatéan a helyére

\2\(0. kattanjon.

- Kosse a késziiléket a foldelt aljzatba. Ugyeljen arra, hogy a bekétésnél a
fordulatszam-szabélyozo (A) a ,,0” &llasban legyen.

Az allémixer a keverést révid idd (néhany masodperc) alatt elvégzi. Az étel
allaganak megoévasa, valamint a hajtdmotor tilmelegedésének megel6zése
érdekében keriilje a tulsagosan hosszu idejii miikddtetést.
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+ A fordulatszam-szabalyozét (C) lassan forgassa a kivant fordulatszamhoz
tartozo allasba. A kések fordulatszama az 1. allastol (lassu) az 5. allasig
(gyors) ndvekszik.

Megjegyzés: Ebben az izemmddban a nyomoégomb (B) lenyomasaval a fordu-
latszam tovabb ndvelhetd. A nyomoégomb (B) elengedése utan a fordulatszam az
el6zetesen bedllitott értékre esik vissza.

Javasoljuk, hogy az 1. fokozaton kezdje a munkat, és csak késdbb, &ég szerint
kapcsoljon a 2., 3., 4. vagy 5. fokozatba.

A ,P” jel6lés az un. gombnyomasos lizemmaédra utal. n az lizemmaod-
ban a nyomégomb lenyomasanak idejére teljes for
kések. A gombnyomasos iizemmoédhoz a fordula
»P” allasba. E funkcié akkor hasznos, ha az eIS

igényel (pl. folyadékok habositasanal), ill

oteljes keverést
jégkqckat kell apritani.

Uzem kozben tovabbi 6sszetevik is be@lye
betdltdnyilas fedelét vegye ki a bi
sig, majd felfelé huzza ki. Kérjlik{t
nyitva van, akkor a freccsene

%@Ennek érdekében a
delbél. Ehhez forgassa el litk6zé-
a, hogy ha a betéltonyilas fedele
ig elkeriilhetdk.

A betéltényilas fedele @poha@t is hasznalhat6 (a beosztas 30-t61 50 ml-

ig terjed, 10 ml-es Iép ekb\e&,
Zazottjég kés<%§g§ \$\®
A jégkocké@ﬂﬁl@ a gombnyomasos Uzemmod a legmegfelelébb.
(D'Qf’éltse be a jégkockéka} a keverétartalyba, és helyezze fel megfeleléen a
biztonsagi fedelet (E). Ugyeljen arra, hogy ne helyezzen tul sok jégkockat

a tartélyba (G) (max. 10—12 db-ot), illetve a jégkockak ne legyenek tul
nagyok (kb. 2,5 cm hosszusaguak lehetnek).

- Késse a késziiléket a foldelt aljzatba. Ugyeljen arra, hogy a bekétésnél a
fordulatszam-szabélyozo (C) a ,,0” allasban legyen.

« A fordulatszam-szabalyoz6t (C) forgassa a ,P” allasba

®



+ A betdltétt jegmennyiségtdl figgéen néhany alkalommal nyomja le a
nyomégombot (B). A legjobb mindségli apritas kisszamu jégkocka
mellett érhet6 el.

A keverési folyamat befejeztével, azaz a keverendd étel megfeleld allapotanak
elérése utan a fordulatszam-szabalyozot (C) forditsa a ,,0” allasba, és huzza ki a
hajtéegységet (A) a halozatbdl.

Ajanlott fordulatszam-beallitasok a kil6nb6z6 éIeImiszeregQ

/
Toltési me}@ség

Példa MIN 1/2 Y MAX

N\

Bananturmix 3-5. fokozat 3@&0 —5. fokozat

Kasa 4-5./P fokozat és— .fok(;l' 4-5. fokozat

Palacsintatészta 2-3. fokoza 3—@@2& 4-5. fokozat

Folyadékok 3. foko§ okozat 4-5. fokozat
O

\2\%1
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SAJAT KESZITESU FINOM ITALOK:

Eziist Ananasz:

(4 poharhoz)

2 szelet ananasz

1/2 borosliveg ananaszlé
1 borosliveg almalé

2 citrom leve

1 tojasfehérje

Angostura Bitter

Fahéj

Jégkocka

Grapefruit mix

(4 poharhoz)

1/2 liter grépfratlé

3 evbkanal cseresznyepalinka
3—-4 evékanal szél6cukor

4 evékanal Cherry Brandy

Avocado Special

(4 poharhoz)

1 érett, hamozott avokado
1 citrom leve

2 pohar natur joghurt
Orolt feketebors

1/2 csomag petrezselyem
1 csipet s6

1/4 liter tej QQ)

Jégkocka
Cayenne-bors

esetleg ételizesit6 \K\

Sargabarack mix,

2 evOkanal cukor
1 pohar tej
1 lik6réspoharnyi konyak

Epercsok

(1 hosszu pohérhoz)
1/4 liter tej

4 evbkanal friss eper
4 ev6kanal cukor

1 evOkanal sajtkrém

Az ananaszt, az ananaszlevet, az almalevet, a
citromlevet és a tojasfehérjét 15 masodpercig keverje
a legmagasabb fokozaton.

4 poharba tegyen 1-1 jégkockat és 1—1 csopp
Angostura Bittert, majd téltse fel az ananaszhabbal.
Az ital kis mennyiségUl fahéjjal szérhatd meg.

A grépfrutlét, a cseresznyep;i@at, a sz0l6cukrot és

a Cherry Brandyt 6l keveyj ze a keverdben.
A keveréket toltse ki po ba A jégkockat zuzza

Ossze a keverével, € all ttieggel szolgélja

fel. Jégkockak zu
t a joghurtot, a sét és a
eta agasabb fokozaton keverje 15

@ ev@e a negyed liter tejet.
@ yen 4 ba 1-1 jégkockat, és téltse bele az

Sz6kj eg nem| Cayenne borssal és etellzeS|toveI.

A sargabarackot, a turot, a cukrot és a tejet keverje
Ossze, majd téltse ki hosszu poharba, és 1/2
lik6rospoharnyi konyakkal razza éssze.

Atejet, az eper nagy részét, a cukrot és a sajtkrémet
keverje 6ssze jol a keverdben.

Téltse ki poharba. A kimaradt epreket vagja félbe, és
ezzel diszitse a poharat.

10



Fagylaltfrappé

(4 poharhoz)

3/8 liter tej

2 evbkanal méz

2 lik6réspohar rum

2 gbmb vaniliafagylalt
1/8 liter édes tejszin

1 csomag vanilias cukor
4 pupozott teaskanal
csokoladépor

4 teaskanal viz
Csokoladészirup

Eperturmix

(4 poharhoz)
200 g eper

1/4 liter joghurt
1/4 liter ir6

4 csapott evokanal sz6l6cukor

1 evbkanal citromlé
Jégkockak zuzottjéghez

Cuba tej

(4 hosszu poharhoz)

3 banan

3 ev6kanal citromlé

60 g cukor

3/4 liter tej

Caio hj \5\\\0
aipirinha:

(2 Caipi-poharhez) AQ

1 lime q

12 evék @ zottjég

4clli

(esetleg palackbdl is)

8 teaskanal barna cukor,
facsart lime esetén

(ha a lime-lé nem palackbol
szarmazik) kicsivel tobb.
kb. 6 cl pitu

A tejet, a mézet, a rumot és a vaniliafagylaltot jol
keverje 6ssze a keverbben, és téltse ki 2 poharba.
Az 1/8 liter édes tejszinhabot verje fel keményre

1 tasak vanilias cukorral, és a habbal diszitse a
poharakat. A 4 pupozott tedskanal csokoladéport
és a 4 teaskanal vizet keverés kdzben forralja fel,
majd hagyja lehdlni. A fagylaltfrappéra ebga

csokoladészirupbol éntson. Q

]
Q joghurtot, az ir6t
gé | keverje 6ssze
akba. A jégkockat zuzza

pohar
ac) zuzottjeggel szolgalja

Purésitse az epreket.
és a sz6l6cukrot, m

a keverében. Tolt%
dssze a kever@
fel.

N\
,b(\%-

n a C|tromlevel és a cukorral purésitse
@ kev n. Adja hozza a tejet, és téltse ki

po kba. Jegbe hiitve szolgalja fel.

g GYZES: A cukor helyett az édesitésre
l6cukor és méz is hasznalhatd. Edesitési célra

tovabba lekvart és malnaszirupot is alkalmazhat.

Sodorja at a lime-ot, igy lédusabb lesz.

A lime-ot vagja nyolc szeletre, €s mindkét poharba
helyezzen 4—4 szeletet. A lime-darabokat fatérével
nyomja szét.

Poharanként t6ltsén 2 cl pitut. A jégkockakat a
kever6ben zuzza dssze, majd poharanként toltsén
ki 6 ev6kanal zuzottjeget, majd 4 teaskanal cukrot,
végul 2 cl lime-levet. Befejezésul toltson ki még egy
kis pitut. Szivoszallal szolgalja fel.

Sok sikert kivanunk!
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Veszél

S

Veszély

B>

NS

i @

Tisztitas és elrakas el6tt mindig huzza ki a halézati dugét, és hagyja a
késziiléket teljesen lehiilni!
Aramiités veszélye!

Ugyeljen arra, hogy ne juthasson folyadék a hajtéegységbe. Aramiités
veszélye!

Ne hasznaljon maré hatasu tisztit6- vagy surolészert.

+ A hajtdegység (A) tisztitasahoz szaraz, esetleg mérs'i@ien nedves,
alaposan kicsavart textilt hasznéljon. s

« Végul torolje szarazra a készliléket. g
A keverdétartaly tisztitasa \'QQ O

A kések nagyon élesek. Ne érintse meg a K@ﬁket pus*a kézzel.
Sérilésveszély!

* Helyezze a keverétartély@ ha ységre (A), és toltsdn be kevés
langyos, mosogatosze izet
ak

+ Helyezze fel a ble£SQ i f

hasznélata) Iik gfe

), majd a fedelet (lasd A késziilék
everotartalyra

+ Kdsse a@zuligegfeleloen szerelt, féldelt aljzatba (Ugyeljen arra,

hogy kotés ordulatszam-szabalyozé (C) a ,,0” allasban
K\Q)

® rdu%zam szabalyozo6t (C) forgassa ,,P” allasba (gombnyomasos
(b,o Néhany alkalommal réviden nyomja le a nyomégombot (B) a
gombnyomasos Uzemhez.

+ Vegye le a kever6tartalyt (G) a hajtéegységrél (A), és dblitse at tiszta
vizben.

A két fedelet mosogatoszert tartalmazo, meleg vizben tisztitsa meg. A tisztitas utan
tiszta vizzel alaposan 6blitse le.

A tisztitast kovetéen varja meg, mig minden alkatrész teljesen megszarad.

A keverdtartaly alkatrészei mosogatégépben nem tisztithatok.

12
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LEHETSEGES ZAVAROK ELHARITASA

Hiba:

A készilék nem mikodik.

A vagokés nem for

Ok:

A hal6zati dugo6t nem
csatlakoztattak a
védbérintkezds dugaszo-
I6aljzathoz.

A fordulatszam-szabalyozot

nem forgatta el kell6 mér-
tékben.

A keverétartaly nem 0l
megfeleléen a hajtéegy-
ségen.

A biztonsagi f

nem Ul me

kevem@@?‘ TN
s LS

V&negfelelo élelmiszer

Elharitas:

Dugja be a halézati dugot a
véddérintkezds dugaszoldal-
jzatba.

Forgassa el a fordulatszam-
szabalyozot az&mutaté

iranyaba, am'é\ észiilék el
nem indul

A fordgldtszam-szabalyozot
ford ,0” allasba, és huzza
ki tlakozo6t a halézatbol.

ulék hasznalata”
etben leirtak-

”A
P
felel6en tegye fel

feleléen a keverdtartalyt
ajtoegységre.

A fordulatszam-szabalyozét
forditsa ,,0” allasba, és huzza
ki a csatlakoz6t a halézatbol.
Az A készillék hasznélata”
cim( fejezetben leirtak-

nak megfeleléen tegye fel
megfeleléen a biztonsagi
fedelet a kever6tartélyra.

A fordulatszam-szabalyozét
forditsa ,0” allasba, és huzza
ki a csatlakozot a halozatbol.
Uritse ki a tartalyt.

Itt fel}zr} sorolt zavarok esetén forduljon lgyfélszolgalatunkhoz. Ugyfélszolgalati
munkatarsaink szivesen allnak a rendelkezésére.
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UJRAHASZNOSITAS

A termék csomagolasa ujrahasznosithaté anyagokbol késziilt. A csomagolast
ujrahasznositas céljabdl a gylijtéhelyeken leadhatja.

zlléket élettartama végén a torvényi elGirasoknak megfeleléen kell elhelyezni. Kor-
nyezetlnk védelmének érdekében a készulék erre alkalmas részeit ujra kell hasz-
nositani. Tovabbi felvilagositast az illetékes kdzigazgatasi hatésagok vagy a helyi
hulladék-Ujrahasznosité telepek adnak.

0(\

ﬁ A mar nem hasznalt késziiléket ne tegye a haztartasi hulladék k6zé! A kés-
[

ENERGIATAKAREKOSSAG

Ha a halézati csatlakoz6t / halézati tapegységet bedugva hagﬁ?keszulek akaratlanul is
aramot fogyaszthat. Ezért javasoljuk, hogy mindig huzza k atl t / halozati tapegy-
séget az érintésvédett dugaljbdl, és hasznalja ki a lehetd atakarekossagra
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GARANCIAFELTETELEK

ALLOMIXER UM 600

A jotallasi igény bejelentése
A jotallasi jogokat a termék tulajdonosaként a fogyasztd érvényesitheti. A jotallasi igény érvényesitése,céljabol
a fogyaszto Uzleteinkkel vagy kdzvetlen(l a jelen jotallasi tajékoztaton feltlintetett szervizzel Iéphet k%olatba.

A fogyaszté a hiba felfedezése utan a kérilmények altal lehetévé tett legrévidebb idén belll kot kifogasat

a kotelezettel kdzoIni. A hiba felfedezésétdl szamitott két hdnapon belll kdzolt kifogast kelld i kdzoltnek

kell tekinteni. A kdzlés késedelmébdl eredd karért a fogyaszté felelés. Nem szamit bele a jétallas eléviilési
idejébe a kijavitasi idének az a része, amely alatt a fogyaszté a terméket nem tudja ren&esszeruen hasznaini.

A jotallasi igény érvényesithetéségének hatarideje a terméknek vagy jelentésebb ré % k kicserélése
(kijavitasa) esetén a kicserélt (kijavitott) termékre (termékrészre), valamint a kua@ etkezményeként
sulyo;

jelentkezé hiba tekintetében Ujbol kezdddik. A régzitett bekétésd, illetve a t|z yosabb, vagy
témegkdzlekedési eszkdzdn kézi csomagként nem szallithato terméket az te és fhel kell megjavitani.
Ha a javitas az izemeltetés helyén nem végezhetd el, a le- és felszerel Iam| s visszaszallitasrol
a forgalmazé gondoskodik. K

A jotallasi kotelezettség nem all fenn, ha a forgalmazé vagy a szery
rendeltetésellenes hasznalat, atalakitas, szakszer(tlen kezglés ytelen 2

itjia, hogy a hiba
, elemi kar vagy egyéb,

A jotallasi felel6sség kizarasa %@

a vasarlast kovetben keletkezett okbdl kdvetkezett be. A tetés sznalat elkerulése céljabol a

termékhez magyar nyelvl vasarléi tajékoztatot mellek &s keérjuks az abban foglaltakat sajat érdekében

tartsa be, mert a leirtaktol eltéré hasznalat ill. helyt zeles yvetkezett hiba esetén a termékért

jotallast nem tudunk vallalni. %

A fogyasztét a jotallas alapjan megllleto Q

(1) Hibas teljesités esetén a fogyasztd

a) els6sorban - valasztasa szerint - kij kovetelhet, kivéve, ha a valasztott jétallasi

igény teljesitése lehetetlen, vagy ha ez n aS|k jotallasi igény teljesitésével 6sszehasonlitva

aranytalan tobbletkoltséget eredme e, flgyel Vvéve a szolgaltatott termék hibatlan allapotban képviselt

értékét, a szerz6désszegés su@es a Jotall si jog teljesitésével a fogyasztédnak okozott kényelmetlenséget;
Erglésre nincs joga, vagy ha a kotelezett a kijavitast, illetve a

: nek a (2) bekezdésben irt feltételekkel nem tud eleget tenni -

b) ha a fogyasztonak sem kijavitasra, sem k
kicserélést nem vallalta, kotelezettsg
genyelhet, vagy elallhat a szerz6déstél. Jelentéktelen hiba miatt

vélasztasa szerint - nle@ arleszall@
elallasnak nincs hely \

2) A kijavitast va erélést«{a termék tulajdonsagaira és a fogyaszté altal elvarhaté rendeltetésére
ﬂgyelemmel lel6 hatafidérvbelll, a fogyasztonak okozott jelentés kényelmetlenség nélkil kell elvégezni.

(3)Haa zett a termeékykijavitasat megfeleld hataridére nem vallalja, vagy nem végzi el, a fogyaszté a
hibat ett koltségére maga kijavithatja vagy massal kijavittathatja.

'@}vita esetén
%ﬁ lasra kotelezett a jotallas id6tartama alatt a felel6sség aldl csak akkor mentesiil, ha bizonyitja, hogy a
iba

oka a teljesités utan keletkezett. A kotelezett a fogyaszté kifogasarol jegyz6kdnyvet koteles felvenni,
ennek masolatat a fogyasztonak at kell adni. Ha a kifogas rendezésének maédja a fogyasztd igényétdl eltér,
ennek indokolasat a jegyzékdnyvben meg kell adni. Ha a kotelezett a fogyasztd igényének teljesithetéségérdl
annak bejelentésekor nem tud nyilatkozni, allaspontjarél legalabb harom munkanapon bellil kbteles értesiteni
a fogyasztét. Tovabbi vita esetén a fogyasztd a helyi Békéltetd Testllethez, valamint a hataskorrel és
illetékességgel rendelkez6 birésaghoz fordulhat.

HUP-Service, Tel: 06 - 1 - 999 62 79, Fax: 06 - 1 - 999 98 53
e-mail: info@hup-service.hu, www.hup-service.hu
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JOTALLASI JEGY

Az importalé és forgalmazé cégneve és cime: A gyartd cégneve és cime:
[mindkettd ALDI HU] H.-U. Petermann GmbH & Co. KG
Aldi Magyarorszag Elelmiszer Bt. Schlagenhofener Weg 40

Mészarosok utja 2, 2051 Biatorbagy | D-82229 Seefeld

A szerviz neve, cime és telefonszama: A termék megnevezése:
Tel.: 06 - 1 - 999 62 79 Allémixer S
A termék tipusa: Gyartéasi szam: 0\
UM 600 23286
A termék azonositasra alkalmas részeinek meg- | Termékjeldlés:
hatarozasa:
ararozasa 06/2011 Q
A jotallasi id6 a Magyar Koztarsasag teriletén tortént vasarlas @ol s itott 3 év.
A vasarlas tényének és a vasarlas idépontjanak b|zony|tas Juk & | eg a penztari

fizetésnél kapott jotallasi jegyet.
A jotallasi jegy szabalytalan kidllitasa vagy a fogyaszté @ére tor@) atadasanak elmaradasa
nem érinti a jotallasi kotelezettségvallalas érvényesse Q

A jotallas a fogyasztd torvénybdl eredé szavatossagijogait és érvényesithetéségét nem
korlatozza. A szerviz és a forgalmazé a kijavité@n ne | a terméken a fogyaszto ill.
harmadik szemely altal esetlegesen tarolt ad rt va

A fent| szerwz C|men a jotaIIaS| |do Iejartat 0

bedllitasokért.

t6séget biztositunk a hibas termék
2ge azonban a fogyasztot terheli,

s tajékoztatast nyujtunk.

| ]
A jotéllasi igény bejelentesene¥é§‘p'6ntj®\ A javitasra atvétel id6pontja:

A hiba oka: N\ \Q‘O A javitas média:

A fogyasztona%{& viss 'sd}s idépontja: A javitasi id6 kovetkeztében a jétallas

\@ Uj hatarideje:

A szerviz@d‘é és cime: Kelt, alairas, bélyegzé:
\)\Z
N\
Vevl neve: e
Iranyitdszam/VAros: ......cooviiiiiiiiiiiiee e, Utca

Tel.szam/e-mail cim:

Aléiras: .

Ha a meghibasodas a rendeltetésszer(i hasznalatot akadalyozza a termeket a vasarlast koveto
harom munkanapon belll érvényesitett csereigény esetén kicseréljik. Amennyiben a hibas
terméket mar nem tartjuk készleten, Ugy a teljes vételarat visszatéritjik.

A forgalmazénak térekednie kell arra, hogy a kijavitast vagy kicserélést legfeljebb tizenét napon
belll elvégezze. A kijavitas soran a termékbe csak Uj alkatrészek kerilhetnek beépitésre.
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A
Proizvajalec: 5@
Hans-Ulrich Petermann Gmb@@). KG
9

2229 Seefeld « Schlagenhofener Weg 40

Drzava porekla: Kitajska
IZJAVA O SKLA @SSTJ é)
< AN
N
Izjavo o skladnos@e@ ahko dobite pri proizvajalcu (glejte garancijsko kartico).
4
Aparat ustre tevam nemskega zakona o varnosti aparatov in
izdelkov opski direktivi o nizki napetosti. To dokazuje znak GS @ "
neodvi a instituta za testiranje: et

A S tem simbolom so oznac¢eni pomembni varnostni napotki.

Nevarnost — nanasa se na osebne poskodbe

Previdno — nanasa se na materialno Skodo

S tem simbolom so oznac¢ene pomembne informacije.

)
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OPIS APARATA IN OBSEG DOBAVE

1500 === MAX

1250 m—

1000 m—

i
o

\Q\
TEHNICNI P&ATS

%/

%@;ﬂrenutno delovanje
n

hitr, stopen;: 0 (izklop) / P
’ﬁ@ )/1/2/3/4/5
D) or za shranjevanje kabla na

u ohisja

arovalni pokrov
\2\:) Pokrovcek dodajalne odprtine z

merilno skalo 30 ml /40 ml /50 ml
G) meSalna posoda z
uporabno prostornino 1,5 |

230 V~
50 Hz
600 W

Nazivnha mo¢:
Zascitni razred: Il
Kratkotrajno delovanje: 1 min.

OBSEG DOBAVE

1 pogonska enota, 1 meSalna posoda, 1 varovalni pokrov, 1 pokroviiek dodajalne odprtine,

1 navodilo za uporabo.

®
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SPLOSNI VARNOSTNI NAPOTKI

Pri motnjah med obratovanjem, pred CiS€enjem, in kadar ne uporabljate naprave, vedno
izvlecite vtic€ iz vtiCnice. Nikoli ne vlecite za omrezni kabel! Nevarnost elektricnega udara!

Naprave ne smete potopiti pod vodo ali uporabljati na prostem, saj ne sme biti izpostavlje-
na dezju ali vlagi! Nevarnost elektri¢nega udara!

Ce vam naprava pade v vodo, najprej izvlecite vti& iz vtiénice in Sele nato vzemite napravo iz
vode! Naprave nato ne smete uporabljati, prej naj jo pregledajo na pooblas€¢enem servisu.
To velja tudi, Ce se naprava ali omrezni kabel poskodujeta ali ¢e vam naprava gade na tla.
Nevarnost elektri¢nega udara! 6

Pazite, da kabla in naprave ne postavite na vroCe povrsine ali v blizino vh& toplote. Kabel
polozite tako, da ne bo priSel v stik z vro€imi ali ostrimi predmeti. N nost elektriénega

udara! Qg

Kabla ne smete prepogibati ali ovijati okoli naprave, saj ga@

osSkodujete.
Nevarnost elektricnega udara! @ 2 ?5
K ; r

Naprave ne uporabljajte, Ce stojite na viaznih tleh @ ate oke ali Ce je naprava

mokra. Nevarnost elektricnega udara!

Naprave ne smete odpirati ali s pomocjo kov@ pre%tov posegati v notranjost.
Nevarnost elektricnega udara!

Embalazo hranite izven dosega otrok K@\ adusitve!

Elektriéne naprave niso otros aca naj bo aparat med uporabo in shranjevan-
jem izven dosega otrok. Otr re oznati nevarnosti, ki lahko nastanejo pri delu
z elektri¢nimi napravami. @ naj q& Z naprave, da ga ne bi kdo potegnil.

Naprave ne smejo u t| o] vkljucno z otroki), ki imajo omejene fizi¢ne, zaznavne
ali dusevne sposo o izkusenj in/ali znanja, da bi lahko varno uporabljali
napravo, razen ¢ oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost oziroma so od

nje prejeli na Ié ka e"Naprava uporablja. Otroke je treba nadzorovati, da se morda
ne bi |graI| z tom.

Poprax@s ejo opravljati samo odobrene strokovne delavnice. Nestrokovno popravljene
naprave‘predstavljajo nevarnost za uporabnika.

Ce se omrezni kabel poskoduje, ga lahko zamenjajo samo s strani proizvajalca odobreni
strokovni delavnici, da ne bi priSlo do poSkodb, nezgod ali $kode na napravi.

Napravo prikljucite samo na skladno s predpisi vgrajeno vti¢nico z zas¢itnim kontaktom in
napetostjo, ki je enaka navedbam na identifikacijski ploscici.

Naprave med delovanjem ne pus&ajte brez nadzora, da ne pride do nezgod.
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VARNOSTNI NAPOTKI, KI VELJAJO ZA TO NAPRAVO

Preprecite stik z vrte€imi deli. Za preprecevanje podkodb oseb in predmetov zagotovite, da
se meSalne posode ne dotikate z rokami, lasmi, oblacili ali drugimi predmeti med postopkom
mes&anja, ali dokler se posoda nahaja na pogonski enoti.

Vv v

Pred zacetkom €iS€enja vselej izvlecite vtikac iz vtiCnice.
Nevarnost elektricnega udara!

Nikoli ne prenaSajte aparata, ¢e so v njem vro¢a hrana ali vroCe tekocCine.

Kadar nastane Skoda na aparatu zaradi uporabe dodatne opreme drugih pr@ajalcev, ne
priznamo garancije.

Uporabljajte aparat izklju¢no za sekljanje sadja, zelenjave, zeliS¢ in_pgdobnega ter za pri-
pravljanje prelivov ali meSanih pija€ in drobljenje ledu. MeSalnik ‘guporabljajte v druge
namene. Za prepre¢evanje nezgod v meSalno posodo ne dajaj%@elikih kosov.

Aparat postavite na vodoravno in neobcutljlvo podlago ka ‘éboplj@m mogoce popoln-
oma prepreciti. Podlaga naj bo enostavna za CisCenje.

Pozorno ravnajte z rezili, ker so zelo ostra. Ne dol% z golimi rokami! Ne dovo-
lite otrokom, da se priblizajo rezilom. Nikakor ne up jaj@)skodovanlh rezil. Opozorite

tudi druge uporabnike o nevarnostih.

Snemite varovalni pokrov Sele, ko rezila @1 ru1ejo Nevarnost poskodbe!
Uporaba dodatne opreme drugih pr alce o poskoduje aparat in povzroci telesne
poskodbe.

Napolnite me$alno posodo n@anj do%nake Min — vendar ne preko oznake Max.

Preden vtaknete vtikag nlco \Qreprlcajte da je regulator hitrosti na poziciji 0. Ne-
varnost poskodbe! ®

V mesalno poso & ocm ali vrelih zivil (npr. juh).

Ne sekljajte orehov ali koS¢ic in pred sekljanjem odstranite morebitne peclje ali ste-

bla.
\Y, meém ne dajajte mesa.

Nikoli ne uporabljajte aparata brez Zivil, ker se lahko motor pregreje. Aparat uporabljajte
najve¢ 50—-60 sekund, nato pocakajte, da se ohladi na sobno temperaturo.

Kadar zelite sekljati zamrznjeno sadje, zagotovite, da bo sadje vselej v primerno majhnih
kosih.



NAMENSKA UPORABA

Aparat je primeren izklju¢no za sekljanje sadja, zelenjave, zeli€ in podobnega, za priprav-
ljanje prelivov ali meSanih pija¢ in za drobljenje ledu. Uporaba v pridobitniSke namene je
prepovedana, dovoljena je izkljuéno domaca raba. Spreminjanje aparata in vse drugacne,
kot navedene, oblike uporabe niso v skladu z namensko uporabo aparata in so prepove-
dane.

Za Skodo, ki nastane zaradi nenamenske uporabe ali napatnega upravljanja, ne prevza-
memo odgovornosti.

Ko vzamete ap; ize Ze, preverite, ali je vse navedeno prilozeno in ali
Aso med pre mn ratu nastale poskodbe. Tako preprecite morebitne
‘u@& ste vdvomu, aparata ne uporabljajte, temve¢ pokli¢ite

tran aslove nasih servisov najdete v garancijskih pogojih.

E?@%eéalnik se nahaja v embalazi, ki ga 8€iti pred poSkodbami med prevozom.
+ Aparat previdno vzemite iz embalaze.
+ Odstranite vse dele embalaze.

Z aparata in dodatne opreme oCistite prah od embalaze na nacin, ki je opisan v
poglavju CISCENJE IN NEGA.

Postavite aparat v blizino varnostne vti¢nice. Zagotovite, da je povrSina, na katero
boste postavili stoje¢i meSalnik, vodoravna, suha in nedrseca.
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UPORABA NAPRAVE

i @

i @

Kadar zelite v mesSalni posodi so¢asno mesati tekoce in trde sestavine,
vlijte v mesalno posodo najprej tekoc¢ino. Nato dodajte trde sestavine. Pre-
den dodajate v mesalno posodo trde sestavine, jih narezite na male kose, da
preprecite, da se nozi zataknejo.

Aparat ima dve varovali: uporaba je mozna le, kadar sta pravilno namesc¢ena
mesalna posoda na pogonski enoti in varovalni pokrov na mesalni posodi.
+ Postavite aparat v blizino varnostne vti¢nice. Zagotovite, é‘povréina,
na katero boste postavili stoje¢i mesalnik, vodoravna, s nedrseca.
+ Namestite meSalno posodo (G) na pogonsko enot@\). Zagotovite, da

trikotnik, ki se nahaja na koncu meSalne posod , in simbol Odprta
kljucavnica g’ , ki je na pogonski enoti (A)@% ata.

+ Sedaj zavrtite meSalno posodo (G) v s @urmg&. zalca toliko, K4
da sovpadata trikotnik in simbol Z jUC . Prepricajte se,
da se meSalna posoda sliSno in @no @

A Snemite pokrov Sele, ko se rezila [(ﬂQnon%uetavuo

1)

+ Varovalni pokrov (E) s a ga zavrtite v smeri urinega kazalca
toliko, da ga Iahko te [ alne posode.

+ V meSalno p, ite sestavine in ponovno namestite
varovalni po (E). |te pozorni, ker ima varnostni pokrov (E) na

avke (noske). Namestite varnostni pokrov na

tako, da bo najdaljsi nastavek desno ob drzaju

), in nato zavrtite varnostni pokrov (E) v smeri urinega
a se slidno in ob&utno zaskodi.

svojem &h&eru 3

meée% sod

@ € pos
’

P CK@’

%riklopite vtika¢ v vti€nico. Zagotovite, da se regulator hitrosti (C) nahaja

na poziciji O.

Stojec¢i mesalnik opravi svoje delo zelo hitro (v nekaj sekundah). Za ohran-
janje strukture zivil in za preprecevanje pregretja pogonskega motorja naj
bo uporaba le zelo kratka.
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+ Regulator hitrosti (C) vrtite poCasi toliko ¢asa, da aparat doseze zeleno hitrost
sekljanja. Hitrost delovanja nozev se stopnjuje od nastavitve 1 (nizko) do
nastavitve 5 (hitro).

Opozorilo: Za dodatno zviSanje Stevila vrtljajev pri tem nacinu uporabe pritisnite
gumb (B). Ko spustite gumb (B), se hitrost ponovno zniza na predhodno nastavljeno.

Priporo¢amo, da najprej izberete najnizjo hitrost 1 in Sele nato visje, 2;&4; 5.

Oznaka P pomeni trenutno delovanje. To pomeni, da me§a|® pritisku na
ta gumb dela s polno mogéjo, vendar le zelo kratek ¢as. Za uperabo te funkcije
mora biti regulator hitrosti nastavljen na oznako P in morat¢ pritisniti na gumb.
Uporabljajte to funkcijo, kadar zelite sestavine na kr , vendar intenzivno
zmesati (npr. za spenjenje tekocine) ali kadar zelite i led.

Med uporabo mesalnika lahko sestavine tudi \jét@)rite tako, da sna-
mete pokrovéek z odprtine za dodajanje, ki ahaja na varovalnem pokrovu.
Zavrtite pokrovéek v smeri urinega kazalﬁn in ga dvignite. Ne poza-
bite, da je zaradi odprtega pokrovéka W Skr

k nje.
Pokrovéek dodajalne odprtine Iah@?po\r%ﬂjye tudi kot merilno posodico (v

korakih po 10 enot od 30 do 50@» \Q
Drobljenje ledu \?) @
Za drobljenje ledu je naj uporabit¥funkcijo Trenutno delovanje.

+ Stresite $e kocké@?eéalno posodo in pravilno namestite varovalni
bo

pokrov meé’@ posodo (G) stresite najve¢ 10—12 kosov ledu, kocke

tudi d&e

‘-Qé;bpite u&a@v vtiCnico. Zagotovite, da se regulator hitrosti (C) nahaja na

elike (dolzina do 2,5 cm).

iciji 0.
\2\ + Nastavite regulator hitrosti (C) na P.
+ Nekajkrat pritisnite gumb (B) — odvisno od koli€ine sestavin v me&alni
posodi. NajboljSe rezultate dobite, kadar drobite le majhno koli¢ino ledenih

kock.

Ko je postopek drobljenja kon&an in je Zivilo zdrobljeno do zelene stopnje, zavrtite
regulator hitrosti (C) na pozicijo 0 in povlecite vtika¢ iz vtiCnice.



Priporoéene hitrosti:

Koli¢ina zivil

Primer

MAJMANJ

1/2 NAJVEC

Bananin shake
KaSica
Testo za palaCinke

Tekocéine

Stopnja 3-5 Stopnja 3—5  Stopnja 4-5
Stopnja 4-5/P  Stopnja4-5  Stopnja 4-5
Stopnja 2-3 Stopnja 3—4 Stoprﬁ§4—5

4-5

Stopnja 3

Stopnja 4

St0
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Pripravijanje okusnih mesanih pija¢ doma:

Silver Pineapple:

(za 4 kozarce) Ananas, ananasov sok, jabol¢ni sok, limonin sok
2 rezini ananasa in beljak mes$ajte v mesalniku 15 sekund na najvisji
1/2 vinskega kozarca ananasovega hitrosti.
soka V 4 kozarce dajte po 1 ledeno kocko in nekaj kapljic
1 vinski kozarec jabol¢nega soka angostura bitter in jih napolnite do vrha z ananasovo
sok 2 limon peno. Rahlo potresite s cimetom.
1 beljak
angostura bitter 6
cimet
ledene kocke QQ
/
Grapefruit miks V mesalniku dobro premegajté-sok grenivke,
(za 4 kozarce) ¢eSnjevo Zganje, grozdni rin cherry brandy.

1/2 | soka grenivke Vlijte v kozarce. V me$
3 jedilne zlica ¢eSnjevega zganja in ponudite napitek
3—4 jedilne Zlice grozdnega sladkorja }b'

obite ledene kocke
jenl om.
4 jedilne zlice cherry brandy k

)
Ledene kocke za drobljen led. @ C)O
Avokado Spezial QQ

(za 4 kozarce) Avokgaoy li

zrel, olupljen avokado m§1 und na najviéji stopnjl

sok 1 limone & adnj eSajte 1/4 | mleka.

2 lon¢ka naravnega jogurta \@ 4 stresite ledene kocke in kozarce

¢rn mlet poper @ do vrha z avokadovim napitkom.
1/2 Sopka petersilja Q @ite je idealen spremljevalec shujSevalnih diet, Ce

SCepec soli otresete z nekoliko kajenskega popra in vegete.
1/4 1 mleka \Q Q)

ledene kocke S \\

kajenski poper, p@% egeta&

Mareliéni mi @ A
(za 1 visokij rec za koktajl) Marelice, skuto, sladkor in mleko zmeSajte v

2 qupl'Sez\ ¢ni, razkoSciceni mesSalniku, nalijte v visok kozarec in primeSajte 1/2
marelic kozarcCka za liker vinjaka.

jedilna zlica skute

2 Cajni Zlicki sladkorja

kozarec mleka

1/2 kozarcka za liker vinjaka

Jagodni poljubéek

(za 1 visoki kozarec za koktajl) V mesalni posodi dobro zmes$ajte mleko, ve&ino
1/4 1 mleka o jagod, sladkor in kremasto skuto. Nalijte v kozarec,
4 jedilne Zlice svezih jagod ostale jagode razpolovite in z njimi okrasite kozarec.

4 jedilne Zlice sladkorja
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Sladoledni frape

(za 4 kozarce) Mleko, med, rum in vanilijev sladoled dobro

3/8 | mleka pomesajte v mesalni posodi in napolnite v 2 kozarca.
2 jedilni zlici meda 1/8 sladke smetane dodajte vrecko vaniljevega

2 kozarcka za liker ruma sladkorja in jo stepite do trdega. Okrasite kozarce.

2 kroglici vanilijevega sladoleda ~ Ob stalnem mesSanju zavrite 4 zvrhane Zlicke

1/8 | sladke smetane Cokolade v prahu in 4 Zlicke vode in pustite, da se
vreCka vaniljevega sladkorja ohladi.

4 zvrhane Zlicke ¢okolade v prahu Okrasite sladoledni frape s Cokoladnim si@om.
4 ZliCke vode
¢okoladni sirup 0

/
Jagodni shake
(za 4 kozarce ) Jagode pretlacite. Dodajte kIS|O mleko in
200 g jagod grozdni sladkor in vm pos se dobro
1/4 | jogurta zmesajte. Napolnlt rc salnlku zdrobite
1/4 | kislega mleka led in ponudlte na z zdro enim ledom.

4 poravnane Zlice grozdnega

sladkorja

jedilna Zlice limoninega soka QQ %.
ledene kocke za zdrobljen led \2\

Kuba mleko @ \Q

(za 4 visoke kozarce za koktajl) 5%1 ef@@odl pretlacite banane, limonin sok in
a

3 banane dk dajte mleko in vlijte v kozarce. Ponudite
3 jedilne Zlice limoninega sok ledeno hladno.

60 g sladkorja \Q ET: Sladkor lahko zamenjate z grozdnim

3/4 | mleka () @dkorjem ali medom. Uporabite lahko tudi

\marmelado ali malinov sirup.

N &
Caipirinha ((&/ AQ

(za 2 caipi k Limete z dlanjo pritisnite rahlo ob delovno povrsino
limeta in jih nekajkrat povaljajte; na ta nacin so so¢nejSe.
12 z||cv€$ jenega leda Nato jih razrezite na 8 delov in dajte po 4 kose

4 cl limetinega soka (lahko tudiiz Vv vsak kozarec. Koscke limet zdrobite z leseno
steklenice) palico. V vsak kozarec prilijte 2 cl pitija. V meSalni
8 Zlicke rjavega sladkorja, Ce posodi zdrobite led in dajte najprej 6 jedilnih Zlic
uporabite sok sveze limete zdrobljenega ledu, nato 4 Zlicke sladkorja in nato
(namesto limetinega soka iz Se 2 cl limetinega soka v vsak kozarec. Na koncu
steklenice), nekoliko ve¢ dodajte Se nekaj kapljic pitija in ponudite s slamico.
cca. 6 cl pitd

Zelimo dober uspeh!
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CISCENJE IN NEGA

i @

Pred ¢is€enjem in shranjevanjem aparata obvezno potegnite vtikaé¢ iz varnostne
vtiénice in podakaijte, da se aparat popolnoma ohladi. Nevarnost elektriénega
udarca!

Poskrbite, da v notranjost aparata ne pride teko¢ina. Nevarnost elektricnega
udarca!

Za ciS¢enje ne uporabljajte premo¢€nih ali abrazivnih ¢istil.

+ Za CiSCenje pogonske enote (A) uporabljajte suho a@bvo ozeto, rahlo
vlazno krpo.

« Nato obrigite ohi$je do suhega. g
. 00 &

CiSéenje mesSalne posode
Nozi so zelo ostri. Ne dotikajte se jih z goh@’&o@aml\%arnost poskodbe!

+ Namestite meSalno posogg aa po&}ko enoto (A) in vlijte vanjo

malo mlaéne vode, ki ji d e ne pljic pomlvalnega sredstva za
roCno pomivanje poso

« Pravilno namestlteﬁh Ini
aparata) dodajaln( rtin

+ Vtaknite vtlkas\ avi es¢eno vtiCnico in zagotovite, da je
regulator (9] vljen na 0.

. Nastavithulato itrosti (C) na pozicijo P (trenutno delovanje).

« Zatr no del nekajkrat kratko pritisnite gumb (B).

&k @9 osodo (G) s pogonske enote (A) in jo oplaknite pod

b%rbv (E) in pokrovcek (glej: Uporaba

na mesalno posodo.

OVO

Oba pagkreva Iab% stite s toplo vodo, ki ji dodate nekaj kapljic pomivalnega
sre a ro¢no pomivanje posode. Nato ju dobro oplaknite s Cisto vodo.

\%Sé 1I8Cenju se morajo vsi deli popolnoma osusiti.

Sestavnih delov posode za mesSanje ni dovoljeno pomivati v pomivalnem
stroju.
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ODPRAVLJANJE MOREBITNIH MOTENJ

Motnja: Vzrok:

Vtika¢ ni namescen v var-
nostni vtiénici.

Nobena funkcija aparata ne
deluje.

Regulatorja hitrosti niste
dovolj zavrteli.

Posoda za meSanje ni pra-
vilno namesc¢ena na
pogonski enoti.

Varovalni pokrov ni pra Za

names¢en na mes
posodi.

Q wﬁm@ eneprl-
S &
\

Noz se ne vrti.

stranke najd aranc

\2\0

ih pogojih.

Ce se pojavijo m@q i tu
Nasi svetovalci ; %

13

Odpravljanje:

Vtaknite vtika¢ v varnostno
vtiénico.

Zavrtite regulator hitrosti v
smeri urinega kazalca toliko,
da zacne aparat delovati.

Zavrtite regu Qitrosti
na0in izx&vtikaé iz
vtiCnice galno poso-
do pr: 0 namestite na

0 enoto, kakor je
v poglavju Uporaba

regulator hitrosti

in izvlecite vtikac iz
nice. Varovalni pokrov
ravilno namestite na

mesSalno posodo, kakor je
opisano v poglavju Uporaba
aparata.

Zavrtite regulator hitrosti

na 0 in izvlecite vtikac iz
vti€nice. Izpraznite meSalno
posodo.

o opisane, pokli¢ite nas servis za stranke.
bodo z veseljem svetovali. Naslove nasSih servisov za



ODSTRANJEVANJ

{»7.  Embalaza je narejena iz materialov, ki se jih lahko reciklira. Zato jo lahko od-
& date na javna zbirna mesta, da bo primerna za ponovno uporabo.

ba stare naprave ob koncu njihove Zivljenjske dobe pravilno odstraniti. Pri tem se
uporabne snovi v napravi znova uporabijo in tako ne $kodujejo okolju. Natancnejse
informacije o odstranitvi naprave dobite na komunali ali lokalnem podjetju za od-
stranjevanje odpadkov.

PRIHRANEK ENERGIJE (\

/
Pri vklju¢enem omreznem vtiCu / omreznem delu vti¢a lahko p do neZelene porabe
elektriCne energije. Zato omrezni vti€ / omrezni del vtiCa izvle€i varnostne vti¢nice in

tako uporabite moznost prihranka energije. 0 ('9

ﬁ Stare naprave ne sodijo med gospodinjske odpadke! Skladno s predpisi je tre-
[
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tovane stranke!

ata razlog z& .
istnimi _nasvetl

GARANCIJSKI LIST (SLO) Spos

zna uporaba apar

Zal je napac cij. S kori

AT eklamacl}. 2 snega

Rl soucbel 28 vas YT ot
na tezave enoOSk “posti ali

; . o ntra, lahko te teze o javite po e-P

Garancijska doba traja 3 leta in za¢ne anem nas poklicite %ho%g\fsul.

teCi z dnem nakupa oziroma na dan t na servis ali ga vrnete

predaje blaga. Pri uveljavljanju garancije Preden ‘)oé\‘lete apgtr&emo, da se oglasite na

H M L, . \/ |€! Lt kier V bomo
je potrebno predloziti racun in izpolnjen prodajalcu vam $ ki Stevilki, kier ot
garancijski list. Zato vas prosimo, da ragun | nasi dezum{l;%eiggo prinranili nepotrgdye P

in garancijski list shranite! pomagali In S

Proizvajalec jam¢i brezplacno odpravo pomanjkljivosti, ki so posledica napa} materiala ali
proizvodnje, s pomocjo popravila ali menjave. V primeru, da popravilo ali enjava izdelka
nista mogoc€a, proizvajalec kupcu vrne kupnino. Garancija ne velja za , hastalo zaradi
nesre¢, nepredvidenih dogodkov (na primer strele, vode, ognja itd. ilne uporabe ali
nepravilnega transporta, neupostevanja varnostnih in vzdrzevalpi
nestrokovnega posega v izdelek.

\ dp@ali zaradi
Sledi vsakodnevne rabe izdelka (praske, odrgnine itd.) @&imet%ﬂcije.

Ob prevzemu izdelka, katerega je potrebno poprav@visn e in prodajalec ne
prevzemata odgovornosti za shranjene podatke gz. naStavitv ravila, ki se opravijo po

izteku garancijske dobe, so ob predhodnem o u plagijive.

L=

Proizvajalec jamci za kakovost ozirom
roku, ki zacne teci z izro€itvijo blag
roku, bo izdelek popravijen, zame‘
Garancijska doba se podaljSa z
dobe dolzan zagotavljati serviSiranje i
garancijske dobe. Ce se r@za izdelek mahaja v tujini, se lahko kupec oglasi v
najblizji Hofer prodajal

®
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@ GARANCIJSKI LIST

Naslov(i) servisa:
RECTRADE d.o.0., 3000 Celje Slovenija, Skaletova 12/a

Pomo¢ po telefonu:

Tel.: 00386 (0) 342/655500 - Fax: 00386 (0) 342/65508

Oznaka proizvajalca/uvoznika: 6
Hans-Ulrich Petermann GmbH & Co. KG Q
Schlagenhofener Weg 40 O

D-82229 Seefeld

E-posta:
komerciala@rectrade.si

Oznaka izdelka:

. . sthanke!
STOJECI MESALNIK o aparata 12209 22
or svet

Stevilka izdelka/proizvajalca: Za\l ra\gl ij. S kors mg?’lllg?\ega
prlb\‘z vas urejenega s vite

UM 600 Fhave nostavno 0dPrayiey,

. ali pa se la"‘te po e

Stevilka izdelka: pO faks

nete

oo liete aparat na servns ali %g V\’Ee e

@ Pr Slemse tujemo o, da se amb > na

oe/2011 é\' zurnYte\efo ski stevm\q ntggr \? am boreR.
e - ko prinranili

magah in vam ta
Podjetje in sede? prodajalca: Q
Hofer trgovina c{\g’., Kré&(a cesta 1, 1225 Lukovica

\

Opis napake

Ime kupca:

Postna Stevilka in kraj: Ulica:

Tel./e-posta:

Podpis: ....
P 1811





